Zywno$¢ lokalna i ekologiczna
w szkolnych stotdéwkach
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Francuski rzad przyjat propozycje Europe Ecologie Les Verts,
by w stotdéwkach szkolnych podawano potrawy przygotowane z
zywnosci lokalnej i ekologicznej.

Jak pisze Biokurier.pl, minimalna ilos$¢ zywno$ci sezonowej i
pochodzgcej z lokalnych upraw ma wynosi¢ 40 proc., za$ 20
proc. produktéw ma by¢ oznaczone certyfikatem ekologicznym.
Taka zywnos¢ byl serwowana nie tylko w stotdwkach placowek
oswiatowych, ale tez w gastronomii instytucji publicznych i w
sektorze ustug socjalnych.

Konieczna jest rowniez modyfikacja pewnych schematéw
dotyczacych diety. Wiele oséb uwaza bowiem, Ze zmiana nawykoéw
zywieniowych nie jest potrzebna. Francuscy eksperci
zapowiadaja zatem, ze konieczny moze okazac¢ sie cykl szkolen,
ktére prowadzi¢ beda miedzy innymi producenci zywnosSci
ekologicznej.

Brigitte Allain z Europe Ecologie Les Verts zapowiada, ze w
niedtugim czasie organizacja podejmie kroki w celu realizacji
kolejnych etapdéw projektu. Chca przyjrze¢ sie temu, co oferuja
swoim klientom restauracje 1 punkty gastronomiczne. Ich celem
jest réwniez walka z plagg marnowania zywnosci.
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