Zta wiadomos¢ dla mitosnikow
kebabow

29 czerwca 2025

Inspekcja Jakos$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
(IJHARS) przeprowadzita kontrole kebabdéw. Wyniki sg niezwykle
smutne — w wiekszosci wypadkéw klienci sa oszukiwani co do
jakosci, a nawet sktadu miesa. Co ciekawe, nikt nie potrafi
wyjasnic¢, dlaczego tak jest.

IJHARS przeprowadzito w zesziym roku kontrole punktow
oferujgcych kebaby. Sg one nadal w Polsce bardzo popularne.
Niestety, w wiekszosci takie punkty oszukujg swoich klientéw.
Az w 61,4 proc. skontrolowanych partii wykryto
nieprawidtowosci.

»W kebabie nie byto gatunku miesa, jakie zadeklarowano w menu.
Za to pojawiato sie mieso odkostnione mechanicznie, czyli MOM,
ktory akurat w oficjalnie podanym sktadzie nie wystepowat. To
nic innego, jak produkt uzyskany poprzez usuniecie miesa z
tkanek przylegajacych do kosci po ich oddzieleniu od tuszy” —
podaje Fakt.pl. Pojawity sie tez problemy odnosnie oznakowania
kebabéw. Nieprawidt*owosci wykryto az w 91 proc.
skontrolowanych partii.


https://wolnemedia.net/zla-wiadomosc-dla-milosnikow-kebabow/
https://wolnemedia.net/zla-wiadomosc-dla-milosnikow-kebabow/

Najczesciej informacja byta ktamliwa w kwestii uzytego miesa.
Np. sugerowano wiekszg ilos¢ miesa wotowego, niz w
rzeczywistosci uzyto. Nie wykazywano tez sktadnikéw. ,To
prawda, ze coraz trudniej jest znalez¢ np. dobrego kebaba. I
nie wiem, dlaczego tak sie dzieje. Przeciez jesli klientowi
bedzie smakowa¢, to wrdéci z pewnosScig. Nie bedzie nawet szukat
innego miejsca” - powiedziata ,Faktowi” pani Sandra z
Bydgoszczy, ktéra lubi kebaby.

Innym problemem sg lokale z tzw. kuchnig azjatycka. W takich
lokalach nieprawidtowos$ci wykryto w 88 proc. partii. Chodzi%o
np. o0 nieadekwatng nazwe dania do jego sktadu. W menu pisano,
ze danie jest z wotowing/cielecing, a w rzeczywistosci podano
wieprzowine. Zamiast makaronu ryzowego — podawano zwykty
pszenny makaron. Nie podawano tez informacji o alergenach.

Tzw. food trucki miaty stwierdzone nieprawidtowosci w 7 na 10
przypadkéw. Chodzito tu o ,podmiane asortymentowg”, czyli
uzywanie innego sktadnika niz deklarowany, np. uzycie produktu
seropodobnego zamiast sera, sera solankowego zamiast fety,
etc.

W ubiegtym roku IJHARS przeprowadzita ponad 80 tys. kontroli.
Wydano prawie 2 tys. decyzji naktadajgcych kary na %*acznag
kwote 6,5 mln zX. Srednia warto$¢ grzywny to 254 zk.
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