Zarabiac¢, ale madrze
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Producent mrozonek FRoOSTA usuwa ze wszystkich swoich produktdéw
wzmacniacze smaku, barwniki, aromaty, tiuszcze utwardzone 1
skrobie modyfikowang.

Jak informuje PortalSpozywczy.pl, produkty rybne, mieszanki
warzyw i dania gotowe, czyli najwieksze kategorie produktowe
FROSTY juz majg zmienione receptury. Spétka kofczy prace nad
nowymi recepturami pozostatych produktéw.

Polityka zaktadajgca eliminacje z produktéw dodatkéw jest
realizowana przez firme od 2011 r. pod nazwa , 100 proc.
naturalnego smaku”. Jak informuje spdétka, kryteria polityki
wyznaczono na podstawie badan konsumenckich.

»W nowych recepturach produktéw FRoSTY nie ma dodatkéw do
zywnosci, uznanych przez konsumentdow za newralgiczne.
Wychodzimy z zatozenia, ze to konsument wyznacza trendy. Razem
ze zmiang Swiadomo$ci spotecznej i wymagan konsumentdw
zmienita sie nasza polityka. Dlatego przyjrzelismy sie
wszystkim surowcom stosowanym w naszych produktach. Wiele z
nich usunelismy, wiele wyeliminowalismy. Produkty, ktdrych nie
mozna zmodyfikowac¢ zgodnie z wytycznymi »100 proc. naturalnego
smaku« zostajg wycofywane z oferty” — wyjasnia Pawe%
Wojciechowski, dyrektor sprzedazy FRoSTA Sp. z o.o0.

Wyeliminowane dodatki do zywnosci FRoOSTA zastgpit*a naturalnymi
sktadnikami — wiekszg ilo$ciag warzyw, zidét i przypraw. Zdaniem
Wojciechowskiego dodatki do zywno$ci pozwalajg obnizy¢ koszty
produkcji, ale wcale nie sprawiajg, ze zywnos$¢ jest
smaczniejsza. Co istotne, firma zdecydowata sie nie obcigzad
konsumenta wyzszymi kosztami produkcji zdrowszej zywnosSci.
~Wzrost cen wzielismy na siebie. Zrealizowane badania
konsumenckie potwierdzaja, ze usuniecie dodatkéw do zywnosSci
ze sktadu produktéw nastgpito bez szkody dla ich smaku, a
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produkty po zmianie receptur cieszg sie uznaniem klientéw” -
dodaje Wojciechowski.

Zrédto: Nowy Obywatel



http://nowyobywatel.pl/

