Wtoski producent parmezanu
umieszcza w serze mikrochipy
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Stynny wtoski Parmigiano Reggiano to jeden z najczeS$ciej
podrabianych seréw na Swiecie. Szacuje sie, Ze roczna sprzedaz
podrabianego sera na catym Swiecie wynosi 2 miliardy dolarodw,
czyli niewiele rézni sie od sprzedazy oryginalnego produktu,
ktéry w zesztym roku osiggnagt rekordowg kwote 2,9 miliarda
euro. Teraz producenci serdw znalezli nowy sposOb walki z
podrabianiem, tj. mikrochipy.

Ser, ktdrego historia siega Sredniowiecza, w 1996 roku uzyskat
w UE status Chronionej Nazwy Pochodzenia (ChNP). Zgodnie z
tymi przepisami Parmigiano Reggiano jest jedynym rodzajem
sera, ktéry w Europie mozna nazwa¢ Parmerzanem. Musi by¢
wykonany w niewielkiej cze$ci péinocnych Wtoch, w prowincjach
Parma i Reggio Emilia. Krgzki serowe, ktdére wazg Srednio 40
kg, musza dojrzewa¢ w gorach przez co najmniej 12 miesiecy, a
dwa lata po wyprodukowaniu muszg zosta¢ poddane testom przez
ekspertéw, aby upewnié¢ sie, ze sg wtasciwej odmiany.

Status ChNP nadawany jest produktom spozywczym
»wyprodukowanym, przetworzonym i przygotowanym na danym
obszarze geograficznym przy wykorzystaniu uznanej wiedzy
specjalistycznej” i oprécz parmezanu obejmuje francuski
szampan, portugalskie wino porto oraz oliwe z oliwek Kalamata
z Grecji. Konsorcjum Parmigiano Reggiano nadzoruje produkcje 1
od stulecia stara sie walczy¢ z tanimi podrébkami, ktdére nie
spetniajag rygorystycznych wymagan.

Aby chroni¢ ser przed podrabianiem, producenci rozpoczeli
testy przy uzyciu najnowoczesniejszych metod uwierzytelniania,
tj. mikrotransponderdow wielko$Sci ziarenka soli umieszczonych
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na etykietach znajdujgcych sie na skdrce 120 tys. okragtych
serow Parmigiano — Reggiano.

Te mikrochipy sa bezpieczne dla zywnos$ci, ale jest ma%o
prawdopodobne, ze zostang zjedzone, poniewaz znajdujg sie w
twardej skérce sera, ktéra sktada sie z kazeiny, czyli biatka
mleka. Chipy petnig role trwatych przywieszek do zywnosci,
ktéore pozwalaja konsumentom przes$ledzié¢ pochodzenie produktu.
Stworzone przez amerykanskg firme p-Chip Corporation, sa
osadzone bezposrednio w etykiecie za pomocg kodu QR.

Dotychczasowy znak pochodzenia nie wystarczat, aby chroni¢
przed niektérymi fatszerstwami. W ramach tego systemu
wszystkie krgzki sera, wyprodukowane z 550 litréw mleka,
posiadajg tabliczke kazeinowa, na ktdérej znajduje sie
unikalny, sekwencyjny kod alfanumeryczny. Dziatajgc jak karta
identyfikacyjna, kod ten tworzy charakterystyczne oznaczenie
punktowe wokét kot*a i zawiera miesigc i rok produkcji.

Zagrozenie podrdbkami pojawito sie po raz pierwszy po I wojnie
Swiatowej, kiedy na rynek trafita potudniowoamerykanska
imitacja zwana reggianito, stworzona przez wtoskich emigrantéw
w Argentynie.
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