Weganski stek ,nie do
odroznienia” od miesa

2 czerwca 2018

Holenderska firma Vivera stworzyta weganski stek, Kktéry
smakuje 1 pachnie tak samo jak prawdziwe mieso. Zdaniem firmy,
smak jest odwzorowany tak dobrze, ze konsumenci mogg mied
problem z rozréznieniem tych dwdéch produktéw.

Stek wykonany jest gt*déwnie z soi i pszenicy, a eksperci
pracowali nad recepturg péttora roku. Stworzenie odpowiedniej
faktury miesa za pomocg produktéw roslinnych byto najwiekszym
wyzwaniem dla Vivery.

»0siggniecie struktury steku byto najbardziej wymagajgcym
aspektem naszego projektu” —powiedzia* Gert Jan Gombert,
dyrektor Vivery. ,Produkt musi miec odpowiednig twardos¢ oraz
soczystos¢. Spedzilismy duzo czasu, aby uzyska¢ odpowiedni
efekt.”

Vivera uwaza swo0j roslinny stek za przetomowy produkt, ktory
przyczyni sie do ochrony zwierzat. Tworcy twierdzg réwniez, ze
moze by¢ to zacheta do zmiany nawykéw zywieniowych dla oséb,
ktéore spozywajg mieso. Firma ogtosita plany wprowadzenia
produktu na rynek jeszcze w 2018 roku.

Brytyjska sie¢ supermarketéw Tesco bedzie pierwszym sprzedawca
produktu na sSwiecie. Steki pojawig sie w 400 sklepach w catej
Wielkiej Brytanii. Sklepy w Holandii rozpoczng sprzedaz juz w
czerwcu, a klienci bedag mogli kupi¢ steki w niemieckich,
francuskich i wtoskich supermarketach w drugiej potowie tego
roku.
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