Unia kaze badac¢ kietki
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Unia Europejska wprowadza rozporzadzenie naktadajgce obowigzek
badania kietkdow przed dopuszczeniem ich do na rynek. To
rezultat ubiegtorocznej epidemii w Niemczech wywolanej przez
nieznany wczesniej, wyjatkowo grozny szczep pateczki okreznicy
— E. coli. Ostatecznie stwierdzono, ze zakazenia i $mier¢
kilkudziesieciu oséb wywotaty bakterie znajdujgce sie w
kietkach kozieradki, pochodzacych z Egiptu.

— Przepisy w Unii Europejskiej dotychczas nie zalecaty badania
kietkéw w kierunku chorobotwérczych, czyli werotoksycznych E.
coli — méwi Agencji Informacyjnej Newseria dr Halina
Sciezyiska z Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego -
Panstwowego Zak*adu Higieny.

To ulegnie zmianie. Przed koncem roku w catej Unii
Europejskiej ma zaczg¢ obowigzywal rozporzadzenie naktadajace
na panstwa cztonkowskie obowigzek badania kietkoéw, ze
szczegolnym uwzglednieniem serotypu 0-104. Tak jest oznaczany
szczepy bakterii Escherichia coli produkujacej zabdjcza
toksyne.

Panstwowy Zaktad Higieny przygotowuje plan urzedowej kontroli
1 monitoringu.

— Sanepidy sg przygotowane do nowego rozporzadzenia 1 wybrane
stacje badaty juz kietki i niektdére warzywa w tym kierunku —
tXumaczy dr Halina Sciezyriska.

Ekspertka przestrzega, ze w zywnos$ci jest wiele drobnoustrojéw
chorobotworczych — mogg pojawic¢ sie na przyktad drobnoustroje
proteolityczne [rozktadajgce wigzania peptydowe w biatkach],
ktére powodujg zmiany w smaku i konsystencji. Takie produkty
sg od razu odrzucane przez inspekcje. NajgrozZzniejsze sg jednak
te chorobotwdércze, ktére moga powodowal zatrucia pokarmowe.


https://wolnemedia.net/unia-kaze-badac-kielki/

— Jezeli chodzi o zywnos¢ w Polsce to najwiecej zatrud¢ jest
wywotywana nie przez E. coli, ale pateczki salmonelli.
Zdecydowanie bardziej zanieczyszczona jest zywnos¢ pochodzenia
zwierzecego, nie roslinnego. Ale wtasnie ta epidemia w
Niemczech pokazata, ze trzeba zwraca¢ uwage réwniez na zywnos¢
pochodzenia ro$linnego — dodaje dr Halina Sciezyrska.

Przekonuje jednak, ze konsumenci mogg czul sie bezpiecznie.

— Razem ze stacjami sanitarno-epidemiologicznymi, inspekcja
weterynaryjnag czuwamy nad tym i staramy sie, zeby zywnosS¢ w
obrocie byta przebadana i bezpieczna dla ludzi - zapewnia dr
Halina Sciezyriska.

Wazng role w tym procesie odgrywa unijny System Informowania o
Niebezpiecznych Produktach Zywno$ciowych RASFF,

— W kazdym kraju, w ktérym zanotowano obecno$¢ niebezpiecznej
Zywnosci zawierajacej np. drobnoustroje chorobotwdércze 1lub
inne czynniki chemiczne niebezpieczne dla cztowieka,
informujemy od razu pozostate kraje cztonkowskie. W zwigzku z
tym i Polska jest o takich przypadkach informowana — wyjasnia
badaczka.

Dodaje jednak, by zawsze by¢ czujnym, bo nieuniknione sg takie
kryzysy, jaki byt w Niemczech. Doradza, by przede wszystkim
przestrzega¢ termindw przydatnosci do spozycia produktéw.
Sprawdzac¢, czy opakowanie zostato zmienione, czy np. wieczko
zamknietego produktu nie jest uwypuklone. I spozywad¢ zywnos$¢
zgodnie z zaleceniami na etykiecie. Natomiast kazde warzywa 1
owoce powinny by¢ doktadnie umyte.
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