Uczeni tworza plerwszy na
Swiecle sztuczny ser
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Wiele wskazuje na to, ze w przysztosci niemal cata zywnos¢
bedzie nienaturalnego pochodzenia — jes$li nie GMO to beda to
jakies laboratoryjne twory. Beda nas przy tym zapewnial, ze
zywnos¢ ta jest zdrowa i niczym sie nie rézni od naturalnej a
dopiero z czasem okazatoby sie 1z coraz wiecej ludzi,
oczywiscie z nie wiadomo jakiej przyczyny, zaczyna chorowac.
Do takiego Swiata prawdopodobnie zmierzamy. Naukowcy kiedy$
stworzyli tzw. mieso in vitro — dzi$ tworzg ser, réwniez w
laboratorium.

Najnowszy twdér zostat opracowany przez biohakerdw z
kalifornijskiego Counter Culture Labs i BioCurious. Odkryli
oni sposdb na stworzenie gendéw proteinowych sera na podstawie
sekwencji krowiego DNA. Geny te zostaty umieszczone wewnagtrz
zmodyfikowanych genetycznie komdérek drozdzowych. Wraz z ich
wzrostem powstaje biatko sera, ktére jest potem oddzielane od
drozdzy.

Uczeni nastepnie potgczyli biatka z mastem ros$linnym, z cukrem
pochodzenia roslinnego oraz z wodg. W ten sposéb stworzyli,
jak to okreslili twércy, prawdziwie weganskie mleko, ktodre
nastepnie moze zostal przeksztatcone w weganski ser. Autorzy
badan twierdza, ze powstaty w ten sposdb ser bedzie zdrowszy.
.Zyjemy w niezréwnowazonym $wiecie. Ser ktéry spozywamy dzi$,
jest produkowany przez krowy mleczne, ktdre, mimo ze tworzg
pyszne mleko i ser, tworzg wyjatkowo duze emisje dwutlenku
wegla. Tworzgc alternatywng droge do sera, mozemy pomoc
Srodowisku oraz zwiekszy¢ dostep do smacznej i zdrowej
zywnosci” — powiedzieli twdrcy laboratoryjnego sera.

Przypomnijmy, ze w zesztym roku w Holandii opracowano
laboratoryjne mieso, ktére wedtug profesora Marka Posta ma
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doprowadzi¢ nawet do rewolucji zywieniowej. Wtedy, tak samo
jak w przypadku sera in vitro, wskazywano na to ze
laboratoryjna produkcja zywnosci pozwoli ograniczy¢ emisje
C02.

Jednak wielu ludzi krytycznie podchodzi do takich metod
tworzenia produktdéw spozywczych. Jedynym rozwigzaniem, aby
ludzie jedli zywno$¢ laboratoryjng, jest jej wymieszanie z ta
naturalng, bez tworzenia jakichkolwiek oznaczehA na
opakowaniach, czyli tak jak obecnie postepuje sie w przypadku
zywnosci GMO.
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