Szczypta zywnosciowego
nacjonalizmu ma sens

21 czerwca 2024

Pawet Bravo (ur. 1967) — dziennikarz, publicysta, od 2018 r.
szef dziatu krajowego ,Tygodnika Powszechnego”, a od 2015 r.
autor publikowanych na jego %*amach statych felietonodw
kulinarnych. 0d 2012 r. cztonek zespotu redakcyjnego ,Magazynu
Wino”. Wcze$niej zwigzany byt m.in. z Radiem Zet, ,Gazeta
Wyborcza”, tygodnikiem ,Forum” oraz ,Rzeczpospolita”, w ktérej
byt m.in. szefem cotygodniowego dodatku ,Plus Minus”. 0d lat
jest tez zwigzany z gastronomig, wspotzaktadat m.in.
warszawskg restauracje Culiinaria Italiana, a obecnie pracuje
dorywczo jako barman w barze winnym BARaWino w Krakowie. Z
Pawtem Bravo rozmawia Marceli Sommer.

— Jak jedza Polacy? Mamy pod tym wzgledem jakis specyficzny
narodowy charakter czy jestesmy raczej zlepkiem réznych
naleciatosci 1 zapozyczen? A moze mielismy kiedy$ swoj styl,
ale zostat on ,rozwalcowany” przez globalizacje?

— Podejscie do jedzenia i zwigzane z nim obyczaje to jeden z
tych obszardéw, ktdére sa wypadkowa presji zewnetrznej i
niesamowitej sity ,dtugiego trwania” specyfiki lokalnej. To
ostatnie to kwestia nie tyle charakteru narodowego, co
tutejszego klimatu, trybu zycia, a takze dziedzictwa kultury
materialnej poszczegélnych grup sktadajgcych sie na
wspbétczesne polskie spoteczenstwo. Ta specyfika okazuje sie w
duzej mierze odporna na mody i wptywy, a w pewnych przypadkach
te mody i wptywy adaptuje na swoje podobienstwo. Polacy
okazujg sie zdolni do tego, by odrzucac¢ cze$S¢ pomysitow
narzucanych przez globalne korporacje 1 agrobiznes, a inne
przyjmowac¢, ale po swojemu. Jak pokazali w swoich badaniach
sprzed kilku lat socjolodzy pod kierunkiem prof. Henryka
Domanskiego, elementem polskiego dtugiego trwania jest
centralna rola obiadu, ktéry powinien by¢ ciepty, sktadal sie
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z zupy 1 drugiego dania. A takze przywigzanie do miesa w
réznych postaciach — wedtug wiekszosci Polakdéw porzadny,
petnowartosciowy positek musi je zawieraé¢, a wegetarianie
stanowig wcigz margines. Mamy tez pewng zbiorowg sktonnos$¢ do
potraw zawiesistych — lubimy topi¢, co tylko sie da, w sosach.
Wreszcie, w obiedzie musi by¢ tez komponent skrobiowy: w tej
roli najczesciej wystepuja ziemniaki. Fenomenami, ktore -
paradoksalnie — Swiadczg o zywotnosci i sile naszego lokalnego
charakteru, sg wystepujgce w catej Polsce, od Warszawy po
gtebokg prowincje, bary orientalne, serwujgce, czesto pod
jednym dachem, kuchnie wietnamska — okreslang jako ,chinska” —
i kebaby. Teraz zreszta czesto przyrzadzane przez Ukraincéw.

— Brzmi raczej jak typowy przejaw gastronomicznego multi-
kulti, a nie lokalnej specyfiki.

— Jesli przyjrzymy sie tym barom blizej, okaze sie, ze jest to
daleko idaca adaptacja oryginalnych potraw z Wietnamu czy
Turcji. Tzw. chifAszczyzna w polskim wydaniu to typowa polska
potrawa obiadowa. Sycacy, ciepty positek. Ryz, a wiec skrobia,
mieso i sos. Przetozylismy ,na nasze” takze mode na kuchnie
wtoska — wezmy np. te wszystkie ,swojskie” pizze z kietbasg i
ogérkiem kiszonym. Podobnie kebab. Tani, sycacy obiad z miesem
i sosami. Zwykle mocno naduzywanymi, trzeba prosié¢, zeby lali
mniej. Owszem, kebaby sg tez w popularne Niemczech, przyjety
sie nawet w krajach S$rddziemnomorskich, ale nigdzie nie
widziatem az tak szybkiego i szerokiego ich umasowienia jak w
Polsce. Na drugim biegunie sytuuje sie pod tym wzgledem
kuchnia minimalistyczna, np. japonska. Jedzenie sushi
nieprzypadkowo bardzo dtugo byto w Polsce oznaka statusu lub
aspiracji do klas wyzszych, do elit - by*to bowiem na
antypodach ,ludowej” wizji porzadnego positku.

— Tu rodza sie kolejne pytania: na ile jedzenie w Polsce jest
wazne, na ile stuzy do tego, zeby sie po prostu najesé¢, na ile
jest — jak chocby w kulturze Srodziemnomorskiej - jakas$
wartoscig samg w sobie, czym$, co ma by¢ smaczne lub
przyjemne, co ma pozwoli¢ sie spotecznie okreslic¢ badz



wyréznic?

— Jedzenie stuzy nam wcigz przede wszystkim do tego, zeby sie
najes¢. Jestesmy nadal dziedzicami kultury biedy i gtodu, cho¢
dystans pokoleniowy od tych doswiadczen rosnie. Do tego
dochodzi nieprzychylny klimat, w ktorym przez wiele miesiecy w
roku jest zimno, a cykle wegetacyjne sa krétkie. Oznacza to,
ze przez znaczng cze$¢ roku trzeba byto karmi¢ sie tym, co
mozna dtugo przechowywa¢ bez duzego uszczerbku wartosci
odzywczych. MOowimy o okresie mniej wiecej od pazdziernika do
kwietnia. Jednoczesnie fizyczne przetrwanie w warunkach
polskiej zimy oznaczato konieczno$¢ ,wtadowania” w siebie
duzej ilo$ci kalorii. Pézniej swoje dotozyt tez PRL i jego
»gospodarka niedoboru”. Dlatego szczegdélnie ceni sie u nas
potrawy wysokokaloryczne i +tiuste. Mozna oczywiscie
powiedziecC, ze nasza dieta i nawyki zywieniowe stanowig pewien
anachronizm, kiedy zaréwno gt6d, jak i zimno, na ktére
jestesmy zaprogramowani, w duzej mierze przeminety. Kuchnia
srédziemnomorska, czesto przedstawiana jako cywilizacyjny
wzOr, stanowi pod tym wzgledem owoc zupeinie innych warunkow,
cho¢ genealogicznie rzecz biorgc tez w istotnej mierze jest
kuchnig biedna. Region Morza Srdédziemnego cieszyt sie jednak
duzo dtuzszym okresem wegetacyjnym, %*agodniejszymi zimami.
Jedzenie nie byto tu kwestig az tak egzystencjalng. Relatywnie
liczniejsze byty tez zamozne warstwy spoteczne, szczegdlnie w
miastach, co sprawiato, ze dla wiekszej niz w Polsce czesSci
spoteczenstwa jedzenie byto Zrddtem przyjemnosci, a nie tylko
biologicznego przetrwania, przedmiotem celebracji, a czasami
nawet ostentacji. Charakterystyczng spuscizng po tym odmiennym
od polskiego dosSwiadczeniu historycznym jest fakt, ze np. we
Wtoszech jedzenie jest czestym tematem rozméw mezczyzn ,z
ludu” przy piwie, w zasadzie na roéwni ze sportem.

— A jak jest z kategoriag jakosci jedzenia, a przynajmniej
poszczegélnych produktéw? Jak jest rozumiana i na ile istotna?

— Wychodzimy pod tym wzgledem z gtebokiego dotka lat 1990.,
kiedy Polacy, po dekadach niedostatku, =zachtysneli sie



dostepnod$cia taniej, przemystowo produkowanej zywnosci. Dbanie
0 jako$C przychodzi dzis w bardzo specyficznych formach — albo
réznego rodzaju méd i ortoreksji, od diety bezglutenowej po
zywnos¢ organiczng, pozostajgacych w duzej mierze domeng
wielkomiejskich elit, albo nostalgii za dawnymi czasami -
zakupami na bazarze, prostymi sktadnikami, ktére ,nie daja sie
zepsuc¢”. Prawda jest niestety taka, ze wielkiemu agrobiznesowi
udato sie jednak zepsuc¢ prawie wszystko — tgcznie z owocami,
ktére za sprawa klimatu by*y zawsze naszg mocng strong.
Gigantyczne zagtebia sadownicze, jakie mamy np. pod Grdjcem,
produkujg dzis na eksport tysigce ton jabtek, ktdére sa
catkowicie pozbawione smaku i w zasadzie niczym nie roznig sie
od tych, ktdére uprawia sie na Zachodzie. Przy okazji sg tez
przykre dla oka: bezkresne rzedy rachitycznych drzewek-
mutantéw, ktore zmusza sie do rodzenia owocéw zanim zdaza
porzadnie wyrosng¢, a po 5 latach sie je wywala i sadzi nowe.

— Ale w ostatnich latach chyba jakas zmiana jednak zaszia.
Konsumenci coraz czesSciej domagaja sie, aby 2zywnos$¢ byta
zdrowa, najlepiej z lokalnej, tradycyjnej uprawy.

— Oczekiwania sie zmienity, ale na zmiane standarddéw jeszcze
sie to nie przetozyto. Zawsze miatem wrazenie pewne]j
hipokryzji, ze z jednej strony pietnuje sie np. palenie
tytoniu, wprowadzamy restrykcje jesli chodzi o dostepnos¢
alkoholu — czesciowo stusznie, czesSciowo przesadnie i w duchu
purytanskich obsesji — a pozwalamy na nieograniczony dostep do
wysoko przetworzonego jedzenia bardzo ztej jakosci, nie
reglamentujemy spozycia ttuszczu, soli i cukru. Tymczasem to
sg substancje, ktdére generalnie rzecz biorac stuzg
zamaskowaniu tego, ze ,pod spodem” nie ma nic, czy raczej jest
totalny szajs. A dodatkowo uzalezniajg i rozregulowujg nam
organizm. Mtodzi ludzie, wychowani w latach 90. i 2000., maja
czesto zupetnie przesterowane receptory, jesli chodzi o sél i
cukier — potrzebujg ich znacznie wiecej. Dopiero stosunkowo
niedawno, pod wptywem lekarzy i tendencji docierajgcych do nas
z Zachodu, pojawity sie pierwsze wysitki, by postawié¢ tame



lobby cukrowemu. Udato sie — cho¢ z duzymi bdélami — wprowadzié
cosS w rodzaju podatku cukrowego, a takze pewne restrykcje
dotyczace napojow stodzonych. Na szczescie rozwigzania te
wprowadzane sg na etapie, kiedy problem otytosci nie jest tak
powszechny, jak cho¢by w Wielkiej Brytanii. Korzystamy tu z
pewnej premii zapéZnienia. Licze, ze kolejne regulacje idace w
tym kierunku beda wprowadzane na poziomie UE.

— A czy poza obcigzeniami wyniesionymi z lat biedy, a przed
skokiem na gtowke w kapitalizm, mielismy w obszarze
zywnosciowym jeszcze jakies atuty?

— W 1989 r. mielid$my ich sporo. 0d owocéw takich jak jabtka
czy gruszki, ktdrych smakowi sprzyjaja — typowe dla naszej
jesieni — duze amplitudy temperatur, przez spory obszar ziem
rolnych, po stosunkowo niskie uprzemystowienie sektora.
Niektdore elementy tego dziedzictwa pozostajg do dzis aktualne,
np. hodowane w Polsce krowy majg duzo przestrzeni, czesto
nadal zywig sie trawa, a nie przemystowo produkowang paszg.
Wtosi zachwycajg sie polskim mlekiem i mastem. Gorzej jest z
wysoko przetworzonymi produktami z nabiatu, takimi jak sery —
dopiero w ostatnich latach pojawiajg sie na szerszg skale sery
zagrodowe czy rzemie$lnicze. Takze i w tym przypadku
wyttumaczeniem jest historia. Ser to — w swojej genezie -
sposdb na przechowanie nadwyzki mleka, charakterystyczny dla
krajow, gdzie dostep do réznych sktadnikdéw odzywczych jest
tatwy, wiec mleko zawsze zostawato w nadmiarze. W kulturze,
gdzie mleka byt*o za mato, bo na duzg rodzine przypadata jedna
krowa, nie byto potrzeby ani sensu rozwija¢ technologii
serowarskich.

— Wréémy do naszych atutéw..

— Dostepno$¢ przyzwoitego jedzenia wiejskiego w rozsgdnej
cenie — dobrej kietbasy czy twarogu, ktdére niekoniecznie sg
organiczne, bo zawieraja jakie$ tam konserwanty, ale sg
wytwarzane w matych zaktadach — byta i jest na catkiem wysokim
poziomie, nawet w duzych miastach. Jest u nas pod tym wzgledem



lepiej niz np. w Niemczech, gdzie gtupi ogdérek kiszony potrafi
w sklepie kosztowa¢ euro za sztuke. Kolejny atut to silna
obecnos¢ w Swiadomosci zbiorowej wiedzy o tym, Zze produkcja
zywnosci odbywa sie w gospodarstwie rolnym, ze prawdziwe
jedzenie nie jest z fabryki. Niemal kazdy z nas ma krewnych,
ktorzy pracowali w rolnictwie albo w jego bezpoSrednim
otoczeniu. To moze wydawal¢ sie oczywiste, ale w gteboko
uprzemystowionych gospodarkach Zachodu wcale takie nie jest. U
nas luka pokoleniowa zwigzana z uprzemystowieniem jest po
prostu mniejsza. Jesli komu$ przyjdzie do gtowy wrdécié¢ na wies
i zatozy¢ gospodarstwo, to czesto ma jeszcze w pokoleniu
dziadkow kogo$, kto przekaze mu know-how. W pdétnocnych
Wtoszech ta luka siega czesto trzech-czterech pokolen, nie ma
juz kogo sie poradzié, trzeba zaczynac¢ od zera.

— Z PRL wychodzimy wiec z troche siermieznym i ograniczonym
pod wzgledem asortymentu, ale jakosciowo catkiem nieztym
sektorem zywnosSciowym. Przychodzi terapia szokowa i okazuje
sie, ze gorszy produkt wypiera lepszy.

— Nie ma co idealizowac¢ sytuacji z po6znego PRL-u. W latach
1980. wiele segmentdéw *ancucha produkcji zywnosci by%o
niesprawnych i nieracjonalnych. Rzeczywistym problemem byta
tez bieda wsi i degradacja pracy na roli, ktéra niekoniecznie
pasuje do obrazka sielskiej prostoty, raczej byta to dziwna
hybryda totalnego zacofania z punktowym, czesto catkiem
nieefektywnym stosowaniem np. srodkéw ochrony roslin ztej
jakosci. Procesy konsolidacji, ktére przyniosta transformacja,
miewaty nie tylko ekonomiczny sens, ale takze potrafity wigzacd
sie z poprawg warunkdéw pracy w sektorze. Ale byty tez
problemy, wynikajgce m.in. z braku standardéw, zafiksowaniu na
zysku czy oderwaniu kapitatu wtascicielskiego od terytorium.
To jest wtasSciwie nie do przeskoczenia: jesli centrala firmy,
ludzie, ktorzy podejmuja kluczowe decyzje, rezydujg kilkaset
kilometrow od zaktadu, czesto w innym kraju, tatwiej bedzie im
ignorowa¢ spoteczne nastepstwa swoich decyzji. Najbardziej
ucierpiaty na tym rzecz jasna tereny popegeerowskie.



— Co jeszcze przyniosta transformacja?

— Zaczarowano konsumentdéw bogactwem oferty. Duzo, tanio i
szybko. Réwniez trudno dostepnych wczed$niej produktéw, takich
jak mieso, takze réznego rodzaju gotowych positkdéw, dan
instant itp. To powoduje, ze ludzie coraz mniej rzeczy
przyrzadzajg sami, wolg ten czas zaoszczedzic¢. Szerokim
strumieniem poptyngt do Polski import zywnosSci, rdéwniez
kompletnie bezsensowny. Na przyktad jeszcze do niedawna w
Lidlu jajka wolnowybiegowe sprowadzano z Holandii. Zywno$¢ to
jeden z niewielu obszaréw, w ktdérych postawa rozumnie
nacjonalistyczna czy ,lokalistyczna” ma sens. Codzienny dostep
do zywnosci sprowadzanej z drugiego konca Swiata nie jest
nikomu niezbedny do szczesScia. W Polsce mozna bytoby jes¢
wytagcznie produkty wytworzone - jesli przesadzam, to
nieznacznie — w promieniu 100 km od miejsca zamieszkania 1
zarazem zy¢ zdrowo. Jednak z punktu widzenia francuskiej czy
brytyjskiej sieci handlowej czesto bardziej optacalne okazuje
sie sprowadzenie sera z Holandii niz od serowara w Mtawie.
Tymczasem kazda taka decyzja ma swoje koszty — $rodowiskowe,
ale 1 spoteczne. W naszym zbiorowym interesie jest to, zeby
wskutek gry rynkowej nie znikneli z naszego otoczenia ludzie,
ktérzy potrafig robi¢ ser. Oczywiscie ten zywnosSciowy lokalizm
bywa wykorzystywany niejako na opak. Miedzynarodowe korporacje
majg swoje linie marketingowe do obstugiwania tego typu
sentymentdow: kietbasa swojska, twarozek babuni, pasztet
dziadunia, szynka szwagra — czesto produkowane cholera wie
gdzie. Ale kiedy to widze, mysle sobie, ze to jednak dobrze,
bo swiadczy o tym, ze w badaniach wychodzi im, iz wielu ludzi
nadal postrzega jako wartosé¢ to, ze co$ jest lokalne,
swojskie, takie jak babcia robita. Lokalno$¢ produktu czesto
sie zresztg z jakoscig przynajmniej po czesci wigze. Im
dtuzsze *ancuchy dostaw, tym bardziej trzeba np. konserwowad
zywnosc.

— Na ile masz wrazenie, ze w Polsce docenia sie ludzi, ktodrzy
produkuja nasza zywnos$s¢? Z jednej strony z badan wynika, ze



rolnicy utrzymuja sie w czotdwce najbardziej powazanych
zawodow. Ale troche inaczej to wyglada, kiedy np. przyjezdzaja
do miasta zaprotestowa¢ albo kiedy w mediach pojawia sie temat
emerytur rolniczych. Wtedy okazuje sie, ze w zapalnych
momentach nie moga liczy¢ na solidarnos¢ ze strony innych

grup.

— Antagonizm wie$ — miasto jest jedng z podstawowych
tozsamosciowych sprezyn dla mieszkancéw polskich miast, nie
tylko zresztg dla elit. Jest w tym jaki$ rodzaj pogardy,
podszytej zresztg czesto strachem, ze samemu sie z tej wsi
dopiero co wyszto. To do$¢ czeste zjawisko spoteczne, ze
ludzie zywig szczegbélng nieche¢ do grup, ktdére sg na drabinie
spotecznej tuz pod nimi: boja sie, ze mogg tam zostad
stragceni. Naszym Swiezo upieczonym mieszczanom wie$ kojarzy
sie z czym$, co jest gorsze, brudne, zacofane. Z drugiej
strony mamy oczywisScie réwniez ludomanski kicz, bukoliczng
wizje wsi. Ale jednoczesnie — i tu chyba tkwi przyczyna
wynikéw sondazy, o ktérych méwisz — chtopskie korzenie naszego
spoteczenstwa powodujg, ze mamy zakodowany w sobie pewien
szacunek do ziemi, trudu zwigzanego z jej uprawg i pamiec¢ o
egzystencjalnym znaczeniu pracy na roli. Ale nie wigze sie to
z typowym raczej dla elit mysSleniem o jakosci jedzenia czy
checig ,skrécenia %*ancucha” i kupowania bezpos$rednio od
rolnikéw. A szkoda — bo w praktyce to oni decydujg o tym, co
jemy, od ich decyzji i uczciwos$ci zalezy to, ile i jakiej
uzyjag chemii. Tego nie zagwarantuje nam zaden certyfikat
,bio”, ,eko” czy ,organic” — instytucje, ktore je przyznaja,
sg silnie zbiurokratyzowane i bardzo tatwo je oszuka¢. Ale w
tym miejscu chciatbym powiedzie¢ jeszcze jedno: z perspektywy
miejskiej tatwo méwi sie o tym, ze chemia czy procesy takie
jak odchodzenie od tradycyjnych odmian i metod upraw to cos
ztego. A trzeba pamietad, Zze to nie sg zjawiska jednoznaczne.
Z jednej strony pomogty zwiekszy¢ wydajnos$C upraw, co wydatnie
przyczynito sie do zmniejszenia problemu gtodu na sSwiecie. Z
drugiej — pomogty wuczynié¢ zycie 1 prace rolnikéw
znosniejszymi. 0 tym rzadko sie méwi, a wydaje mi sie to



waznym elementem szacunku do tych ludzi — ze oni tez maja
prawo do korzystania z rozwoju technologicznego i do lzejszej
pracy. W ten sposdéb mozna zrozumiel, z czego bierze sie np.
fenomen Roundupu. Z punktu widzenia np. ogrodnika to jest z
poczatku rzeczywiscie co$ cudownego: masz o potowe mniej
roboty, w ogole nie musisz odchwaszcza¢. Problemy pojawiaja
sie dopiero po paru latach — okazuje sie, ze ziemia przestaje
rodzi¢ albo musisz zacza¢ korzysta¢ ze specjalnych odmian
Roundup-ready. I wtedy wpadasz w b*edne koto. Ale pokusa
zwigzana z tym utatwieniem zycia jest ogromna i zrozumiata.

— Innym obszarem napiec¢ miedzy wielkomiejskim konsumentem a
rolnikiem bywa stosunek do przyrody. Ostatnio ujawnito sie to
przy okazji ,piatki dla zwierzat”.

— Srodowiska, ktére chciaty ,utopié¢” ten projekt, czesto
stroity sie w pidrka obroAcéw polskiego rolnictwa i w ogodle
polskiej wsi. Tak naprawde byli jednak przedstawicielami
duzego agrobiznesu, ktéry czesto z wsig i tradycyjnym
matoobszarowym rolnictwem nie ma zbyt wiele wspdlnego.
Odwotano sie do zywego w wielkomiejskiej klasie Sredniej
stereotypu mieszkancéw wsi jako tych mniej wrazliwych, mniej
przyjaznych zwierzetom. Odwracano w ten sposdb naszg uwage od
faktu, ze modernizacja rolnictwa po 1989 r. miata w bardzo
wielu obszarach charakter kolonizacji przez zagraniczny
kapitat, ktory korzystat z taniej sity roboczej, rozlegtych
ziem rolnych i niskich standardow ochrony $rodowiska. To
wtasnie z tego Zrododta wyrasta agrobiznes, ktéry uderza w
oczekiwania rosngcej czesci miejskich konsumentéw, by
produkcja rolna odbywat*a sie w harmonii z przyroda. W
produkcji miesa — ktéra to branza byta jednym z gtdéwnych
buntownikéw wobec ,pigtki dla zwierzgt” — podobnie jak w
sektorze farmaceutycznym, alkoholowym czy naftowym rzadzi
»wielka pigtka” koncernéw. To one sa niewidocznym
rozgrywajacym, ktéry narzuca branzy logike maksymalnej
optymalizacji i1 oderwania biznesu od jego spotecznego 1
przyrodniczego otoczenia.



— Ta sprawa niezle ilustruje chyba problem socjologicznej
Slepoty polskiej debaty publicznej na polska wies. W obrazie
medialnym niknie fakt, Zze nie jest ona monolitem, ze podlegata
przez ostatnie lata najrozmaitszym przemianom.

— Tak. Nie ma mowy o tym, jak wyglada struktura wsi, jak
zarabiajg jej mieszkancy, jak odbywa sie produkcja. Drobni
rolnicy tez nie funkcjonuja oczywiscie jak w XIX w.,
korzystajg z réznych owocéw postepu technologicznego, chemii
itp., ale praktyki, ktdére budzg najwiekszy sprzeciw
proekologicznie nastawionych mieszkancéw miast, zawdzieczamy
akurat przede wszystkim miedzynarodowemu kapitatowi. Nie
umniejszajgc niczego wielkim polskim biznesmenom ($Srodowiskowo
bliskim PSL-owi), operujacym chociazby w branzy mleczarskiej,
ktédrzy na tle tych najwiekszych graczy sa co najwyzej
Sredniakami.

— 0 roli stereotypow w tej dyskusji Swiadcza wyniki jednego z
sondazy w sprawie ,pigtki”, wedtug ktdérego pakiet ten
popierato prawie 60 proc. mieszkancow wsi.

— A pewnie poszczegolne jej elementy nawet wiecej. Na przyktad
zakaz ferm futerkowych, ktére sa dla wiekszo$ci okolicznych
mieszkancéw prawdziwym utrapieniem, czy uboju rytualnego z
zastosowaniem klatek obrotowych, Kktéry nawet w oczach
najbardziej ,wagsatego” polskiego wiesniaka jest, jak sadze,
wyrazem bezsensownego okruciefstwa.

— Ta sprawa pokazuje tez chyba toksyczna role PSL-u w
ksztattowaniu wizerunku polskiej wsi. To ludowcy w duzej
mierze przyczynili sie do powstania krzywdzacych stereotypow,
o ktorych tu méwimy.

— Zgadza sie. Po czesci takze Samoobrony, bedgcej partia
aspirujagcych polskich agrobiznesmendéw, ktérym po drodze
powineta sie noga 1 zadusity ich kredyty.

— Wraz z rozrostem miejskiej klasy Sredniej i grup do niej
aspirujacych stopniowo przybywa konsumentéw, dla ktérych



jedzenie jest waznym elementem stylu zycia.

— Tak, to prosta funkcja bogacenia sie i awansu. Coraz wiecej
ludzi je nie tylko po to, aby sie najes$é¢, ale tez zeby sie
dobrze poczué¢, zeby we wtasnych oczach by¢ ,dobrymi ludzmi” i
Swiadomymi konsumentami, ktérzy odzywiajg sie zdrowo, etycznie
czy zgodnie ze swoimi przekonaniami. A takze aby zdoby(,
potwierdzi¢ czy zamanifestowa¢ swdj status spoteczny 1lub
pielegnowa¢ przynalezno$¢ do okreslonej grupy. Czasami ma to
wymiar nieomal religijny. Im bardziej zyjemy w Swiecie
dostatnim, w ktéorym zjawisko gtodu jest wyeliminowane Tlub
wyparte, tym wiecej jest przestrzeni na ten tozsamo$ciowy
aspekt zywienia. Innym efektem tego procesu jest narastanie
zjawiska marnowania jedzenia, ktdére wynika z tego, ze nie
musisz juz dokt*adnie kalkulowa¢, dostosowywac zakupow do
najbardziej fundamentalnych potrzeb. Rzeczywiscie w Polsce to
sie dla wielu warstw juz dokonato.

— Jaka jest dynamika tego procesu? Czy w dtuzszej perspektywie
nalezy sie spodziewac¢, ze te nowe zywieniowe obyczaje obejma
cate spoteczenstwo, czy raczej bedziemy mieli do czynienia z
coraz wiekszym rozwarstwieniem w zakresie podejscia do
jedzenia.

— Obie te wizje sg do pewnego stopnia prawdziwe. Z jednej
strony mody i zwyczaje elit ,sptywaja” w doét, a czasami sg
przez dolne warstwy twdrczo przetwarzane. To dotyczy nie tylko
jedzenia, ale tez architektury, ubioru czy jezyka. Pamietam na
przyktad, jak na moim ulubionym warszawskim targu na
Wolumenie, takim raczej zwyczajnym, plebejskim w charakterze,
pojawit sie jarmuz. To byt dla mnie sygnat, ze co$, co by%o
jeszcze niedawno elitarng modg, schodzi w lud. JednoczesSnie
kazda taka moda, ktdéra sie rozlewa, traci do pewnego stopnia
swéj elitarny nimb, przestaje by¢ skutecznym narzedziem
dystynkcji. Wtedy elita, aby podtrzymac¢ swoj status, musi
znalez¢ nowy sposdb, zeby sie wyréznic¢, udowodnic sobie i
innym, ze jest inna, lepsza. To rodzaj spotecznego perpetuum
mobile. Poniewaz jednak to zjawisko rozlewania sie elitarnych



obyczajow zachodzi, to fakt, ze pojawiajg sie w tych grupach
trendy, by jes¢ zdrowo czy lokalnie, powinien cieszy¢. W tym
sensie czym$ pozytywnym sg nawet powierzchowne, niekoniecznie
autentyczne zmiany, takie jak coraz szersza obecnos¢ w
supermarketach produktéw z naklejkami ,bio” czy ,fair trade”,
bo Swiadczy o tym, Ze coraz wiecej ludzi na to sta¢ i coraz
wiecej ludzi tego oczekuje, ze to juz nie jest — jak jeszcze
kilka lat temu — domena niszy, ktdéra jezdzi do jedynego w
kilkudziesiecio- czy nawet parusettysiecznym miescie sklepu z
zywnoscig ekologiczng.

— Mam wrazenie, ze ten trend ma w Polsce dwa oblicza: z jednej
strony to Swiat certyfikatow i produktow z ,wyzszej potki”. Z
drugiej — jest taka bardziej ludowa ekologia, przejawiajaca
sie w kupowaniu na lokalnym straganie. W tym drugim przypadku
czesto duzo wieksze znaczenie ma zaufanie do konkretnego
sprzedawcy.

— Jest rzeczywiscie ogromna wartos¢ w tym, ze znasz - z
twarzy, czasami z imienia — sprzedawcéw, od ktérych kupujesz
jedzenie. I co$ niezdrowego w sytuacji, w ktdrej znasz imie i
nazwisko tego czy innego ministra lub sportowca, a nie wiesz,
jak sie nazywa cztowiek, od ktérego kupujesz co tydzien
ziemniaki. Inna sprawa, ze nie wszedzie w Polsce jest dostep
do takich débr jak bazar czy targ rolny. Jest wiele matych
miast, w ktorych niestety duzo tatwiej jest kupi¢ ziemniaki w
dyskoncie niz na straganie. Albo w ktérych na lokalnym bazarku
dostanie sie te same produkty, co w dyskoncie. Trzeba jednak
zaznaczy¢, ze catkiem sporo produkcji rolnej, nawet z matych
czy Srednich gospodarstw, nie ma z ekologig wiele wspdlnego,
jest bardziej nasycana chemig, niz mozna by sie byto
spodziewa¢. I bardziej niz to konieczne. Mozna liczy¢, ze
bedzie sie to zmieniato w dtuzszej perspektywie, wraz z
ewolucjg swiadomosci. Przedstawiciele duzych sieci przekonuja
wrecz, ze ich zywnos¢ jest pod tym wzgledem bezpieczniejsza —
bo musi speinié¢ okreslone standardy, jest system ich
weryfikacji. Czy tak jest rzeczywis$cie — trudno mi ocenit.



Najlepszym miernikiem tego, na ile kupione na targu warzywa sg
uprawiane ekologicznie, bywa po prostu to, ze stosunkowo
szybko sie psuja.

— Zauwazytes$, ze wiele krytykowanych z perspektywy
ekologicznej technologii 1 rozwigzan ma wazny wymiar zwigzany
z utatwieniem pracy rolnikowi. Czy podobnie - jak twierdza
niektdorzy - jest z zywnoscig GMO i ma ona istotne walory
spoteczne, zwigzane z wydajnosScia produkcji czy zaspokajaniem
potrzeb krajow rozwijajacych sie?

— To temat, w ktéry — po obu stronach, a zwtaszcza zwolennikéw
GMO — zaangazowane s3g tak ogromne pienigdze, ze trudno tu o
zaufanie do jakiegokolwiek stanowiska. Ale najprawdopodobniej
na dtuzszg mete nie da sie tego technologicznego pociagu
zatrzyma¢. Nie ma powrotu do idyllicznego Swiata spotecznosci
rolniczych zyjacych w harmonii z naturg.

— Istnieje tez stanowisko, wedtug ktorego ekologiczne techniki
upraw sa zbyt wymagajace pod wzgledem zasobow i -
paradoksalnie - zbyt kosztowne dla $rodowiska. Moze
rzeczywiscie zamiast na walce z rozwojem technologicznym i
przywracaniu tradycyjnych metod upraw nalezatoby sie skupié na
ustanawianiu standardow dla zywnosci i ich egzekwowaniu?

— Im wiekszy agrobiznes, tym wieksze 1 bardziej anonimowe
pienigdze za nim stojg 1 tym bardziej oderwany jest od
mySlenia w kategoriach etycznosci czy lokalnego interesu
spotecznego. Liczy sie zysk, a standardy oznaczajg utrudnienia
1 pomniejszenie zysku. Na pewno wielkoskalowemu rolnictwu
trzeba patrze¢ na rece. DosSwiadczenie uczy, ze jezeli nie
przyjdzie kto$ — najczesSciej panstwo — z twarda pata i nie
zdzieli biznesu przez gtowe, to on nie bedzie sktonny
rezygnowa¢ z zyskéw w imie zasad. W tym sensie narracja, ktéra
méwi, ze wielkie zywnosciowe molochy to samo zto i trzeba
wréci¢ do natury, bywa na reke koncernom, bo odcigga od
myS$lenia, ze nalezy ich dziatalnos¢ lepiej uregulowac. Do
pewnego stopnia zresztg Unii Europejskiej sie to udaje,



réoznica pod wzgledem norm zywnosci pomiedzy nig a np. USA jest
gigantyczna. Cho¢ Bruksela ma tez swoje ciemne strony i wptywy
roznych lobbies — np. w produkcji winiarskiej — odgrywajg tam
niebagatelng role. Jestem zarazem zdania, ze skoro mieszkamy w
Polsce, gdzie troche drobnego rolnictwa przetrwato, nalezy na
nie chucha¢ i wspiera¢ jego istnienie. Pomimo faktu, ze — to
prawda — wszystkich mieszkancéw Ziemi w ten sposdb sie nie
wyzywi. Akurat Europa produkuje takie nadwyzki jedzenia, ze
nawet gdyby ograniczy¢ wielkoskalowe rolnictwo, nic strasznego
by sie nie stato. Inaczej to zapewne wyglada chocby w Azji
Potudniowo-Wschodniej.

— A wiec odpowiedZz na dylemat: na mata skale, ale kosztem
wydajnosci czy masowo, ale kosztem jakosci, to..?

— Odpowiedzig jest umiar. Trzeba mie¢ Swiadomos¢ tego, ze
istnieje pewien ,suwak” — jakos$¢/cena albo jakos¢/dostepnosc.
Na poziomie indywidualnym warto stara¢ sie ustawial ten suwak
tak, zeby jak najczesciej jesC rzeczy najlepsze. Ale tez bez
przesady: gdy nie masz czasu i jedyne, co mozesz zje$¢, to
odgrzewana pizza z dyskontu, to zjedz jg 1 nie posypuj sobie
gtowy popiotem. Podobnie na poziomie ogdélnospotecznym:
konieczne jest z jednej strony zapewnienie bezpieczenstwa
zywnosciowego, a z drugiej — wymuszenie na producentach, zeby
nie zalewali nas w imie zysku towarem najgorszego sortu.
Réwnoczesnie standardy nie mogg by¢ ustawione tak wysoko, ze
zywnosci zaczetoby znowu brakowaé¢ albo stataby sie za droga.
Ale nam do takiej grozby wcigz daleko.

— MOéwilismy juz troche o polskiej gastronomii. Chciatbym
jednak, zebysmy przyjrzeli sie jej szerzej. Ostatnie lata to
szybki rozwéj branzy - z badan wynika, Zze przecietny Polak
wydaje dzi$ na jedzenie poza domem trzy razy wiecej niz 20 lat
temu. Jednoczesnie, jesli spojrzec¢ na Polske na tle naszych
sgsiadéw, to wydaje sie, ze korzystanie z gastronomii jest u
nas wcigz duzo mniej osadzone w zbiorowym obyczaju.

— Dtugo byt*em przekonany, ze w tej dziedzinie dziejag sie



rzeczy wprawdzie ciekawe, ale dotyczgce tylko bardzo cienkiej
warstwy spotecznej. Bo taka tez tradycje ma w Polsce
gastronomia, wtasciwie juz od pojawienia sie pierwszych
restauracji w XIX w. Na szerszg skale to zaczeto sie zmieniad
dopiero z pojawieniem sie baréw szybkiej obstugi. Poza tym nie
dziato sie wtasciwie nic. Ale w ostatnich latach jest juz
inaczej, w kolejnych pokoleniach obyczaj wychodzenia na miasto
— czesciej co prawda na piwo niz na jedzenie — sie ukorzenia.
Proporcje miedzy spozywaniem alkoholu w domach a poza nimi
zupetnie sie zmienity. Polacy wytworzyli swéj specyficzny styl
piwiarni — nie jest to prosta kopia czeskich gospédd,
niemieckich Bierstube ani brytyjskich pubdéw (co prawda piwo
tez nie jest tak dobre). W slad za piciem powoli podgza takze
jedzenie na miesScie, ktdére przestaje by¢ domeng elit i staje
sie coraz bardziej rozpowszechnione, szczegdlnie w duzych
miastach. Ten nowy popyt obstuguje przede wszystkim
skonsolidowany, duzy biznes gastronomiczny, poczynajac od
wielkich miedzynarodowych sieci fast-fooddw, po mniejsze
franczyzy, jak polska grupa Sfinks, ktdéra wraz z kebabami
walnie przyczynita sie do popularyzacji kuchni
bliskowschodniej. A poza takimi jawnymi sieciami jest jeszcze
mnéstwo przypadkéw, gdzie jeden wtasciciel posiada kilka czy
kilkanascie knajp, ale nie wystepujg one pod jednym szyldem.

— Dominacja Srednich 1 duzych graczy jest chyba kolejnym
wyrdéznikiem Polski na tle regionu. W Czechach i Stowacji
gastronomia - podobnie zreszta jak wiele sektordéw produkcji
czy handlu detalicznego - jest bardziej rozdrobniona 1i
lokalna.

— Tak. Gastronomia jest branzg, ktdéra opiera sie na bardzo
niskich marzach i wysokim ryzyku, w ktérej czesto wyzwaniem
jest nawet wyjscie na ,zero”. Szczegdlnie w kraju na dorobku,
gdzie budzet na jedzenie jest ograniczony, a obyczaj zywienia
sie na mieScie stosunkowo Swiezy. W spoteczeristwie, w ktdérym
od wielu pokolen jest oczywiste, Zze w niedziele idziesz z
rodzing na obiad do restauracji, tatwiej ci sie rozstac z



gotowka niz w kraju, w ktérym taki obyczaj dopiero co sie
pojawit. Waznym czynnikiem sg tez absurdalnie wysokie czynsze
w wielu polskich miastach. Czasami co$ ,chwyci”, masz fart i
osiggniesz wielki sukces, w rok zarobisz kupe kasy, ale
znacznie czesSciej po roku padasz. Jak mimo wszystko utrzymad
biznes w trudnych warunkach? S dwa sposoby: albo poprzez
ciecie kosztéw i wyzysk pracownika, albo przez ekonomie skali.
Pojedyncze lokale, ktdére nie stosujg zadnej z tych strategii,
muszg liczy¢ sie z duzo wiekszym ryzykiem wypadniecia z rynku.
To nie jest trend tylko polski. Podobny mozna zaobserwowad
choé¢by we Wtoszech — tradycyjne mate knajpki z kraciastym
obrusem mogg przetrwa¢ wtasciwie tylko w przypadku, kiedy sa
naprawde rodzinne, a wiec bazujg w niematej czesSci na
pé6tdarmowej pracy cztonkdéw rodziny, albo kiedy sg
wtascicielami lokalu, co ogranicza koszty zwigzane z czynszem.
Nie wiem, jak jest pod tym wzgledem w Stowacji i Czechach, by¢
moze proporcje miedzy czynszem a innymi kosztami prowadzenia
dziatalnosci sg tam inne. Znaczenie ma tez ciggtos¢ i zwigzana
z nig sita inercji. W wielu czeskich miasteczkach, w ktdérych
dziatajg dwie czy trzy gospody, od dziesiecioleci chodzg do
nich wszyscy lokalni mieszkancy i nikt nie wyobraza sobie, ze
mogtyby upas$¢. Podobnie po stronie wtascicieli, ktorzy czesto
sg kolejnym pokoleniem, ktore je prowadzi. W przypadku
wzglednie nowego biznesu moment decyzji, ze zamykasz swo0ja
bude, bo nie jestes w stanie o nig walczy¢, przychodzi
znacznie szybciej.

— Moze ten rynek nalezatoby ucywilizowaé, np. wspierajac tych
mniejszych graczy?

— Zdecydowanie tak, bo ,dziko$¢” rynku w tej branzy i
dominacja duzego kapitatu to nie jest tylko problem drobnych
wtascicieli. Jego efektem jest takze zubozenie oferty i
obnizenie jej jakosci. W wielu miastach zachodnioeuropejskich
prowadzi sie np. polityke wspierania ksiegarn, ktdére moga
liczy¢ na doptaty czy preferencyjne stawki czynszéw. Uwazam,
ze mate, niezalezne restauracje powinny byc¢ traktowane tak



samo. Warszawa, ktdora jest najbogatszym miastem w Polsce i ma
najwiecej knajp, posiada do tego niezte narzedzia, bo miasto
jest tu wtascicielem zdecydowanej wiekszosci 1lokali
uzytkowych. Ksiegowy, ktory patrzy na bilans budzetowy miasta,
bedzie oczywiscie w reakcji na takie pomysty rwat sobie wtosy
z gtowy, ale uwazam, ze drobna gastronomia powinna méc liczy¢
na wsparcie, szczegdlnie na poczatku dziatalnosci.

— A samli restauratorzy nie moga sie sieciowaé, zeby moéc
korzystac¢ z ekonomii skali i rywalizowa¢ z wiekszymi graczami?

— Teoretycznie to brzmi dobrze, ale w praktyce nie do konca
dziata. Rynek gastronomiczny jest na tyle zréznicowany, ze
trudno bytoby im zunifikowa¢ np. system zakupdéw. Albo dziatoby
sie to kosztem zubozenia oferty, tak jak w przypadku duzych
sieci.

— Ktos moze zapytac: ale czemu wtasciwie mamy wspierad
biznesmendow z branzy gastro? Jaka wartosc¢ spoteczna, poza sama
jakosciag jedzenia na miesScie, ptynie ze zwiekszenia komfortu
ich funkcjonowania na rynku?

— Chocéby to, ze mata gastronomia jest waznym elementem miasta,
po ktorym chce sie chodzié¢, ulic, na ktérych chce sie
przebywa¢. 0ddziatuje na tkanke miejska w sposob doktadnie
odwrotny niz galerie handlowe, ktdre wysysajg ludzi z centroéw
miast. Tego typu przestrzenie sprzyjajg tez tworzeniu wiezi
miedzy ludzmi, ich mieszaniu sie ze soba. W dobie koronawirusa
wszystkie te wartosci sg powaznie zagrozone, ale miejmy
nadzieje, ze predzej czy poézniej epidemie uda sie zwalczyc¢ i
bedziemy znowu mogli sie ze sobg nawzajem mieszac. Jesli
uznajemy za co$ dobrego to, ze ludzie spotykajag sie, spedzaja
czas razem, tworzgc co$S w rodzaju rozgadanej, petnej gwaru
agory, to gastronomia odgrywa w tym role absolutnie zasadnicza
i wspélnototwdércza. To dotyczy takze mniejszych miast i
miasteczek — lokalna gospoda czy pub jest miejscem, w ktorym
konsoliduje sie kapitat spoteczny, w ktérym cztonkowie
lokalnej wspolnoty spotykajg sie, widzg sie nawzajem, budujg



tozsamos$¢, ucieraja wspdélne opinie. Tu warto dodaé¢, ze waznym
elementem tej prospotecznej roli gastronomii jest umiarkowane
picie alkoholu, ktéry w rozsadnych iloSciach jest swoistym
klejem spotecznym, poprawia ludziom nastréj, utatwia zblizanie
sie do siebie, otwieranie sie. Nasi rodzimi purytanie, ktorzy
patrzg na uzywki jak na samo zto, uwazajg czesto, ze nalezy je
ludziom za wszelkg cene obrzydzi¢. Niestety dzieje sie to
czesto ze szkodg dla mniejszych graczy. Na przyktad system
obstugi akcyzy w Polsce jest tak skomplikowany 1 niewygodny,
ze dobrze radzg sobie z nim wtasciwie tylko duze firmy. Mali
producenci czy np. importerzy wina sygnalizujag czesto, ze
byliby nawet sktonni ptaci¢ wyzszg akcyze w zamian za
uproszczenie jej rozliczania.

— To jak wspierac¢ te prospoteczne formy spozywania alkoholu,
zwalczajac jednoczesnie te spotecznie szkodliwe?

— Krokiem w dobrym kierunku jest podatek ,matpkowy”, ktéry ma
obowigzywaé¢ od 2021 roku. Z drugiej strony wyobrazam sobie, ze
mozna bytoby bez wiekszych szkdéd obnizy¢ akcyze na piwo i
wino, zwtaszcza w obrocie hurtowym i gastronomicznym.

— Wracajac do rynku gastronomicznego: jego fluktuacjami,
podobnie albo w jeszcze wiekszym stopniu niz na szerszym rynku
zywnosci, rzadza tez mody.

— Rzeczywiscie, sg fale koniunktury na roézne typy lokali. Taki
byt mechanizm popularyzacji wszechobecnych dzi$ burgerowni,
ktore, podobnie jak bary orientalne czy kebaby, odegraty wazng
role w umasowieniu obyczaju jedzenia na mieScie, czy — pare
lat temu — chifAskich pierozkéw na parze. Ale kazda z tych fal
zaczyna sie od niszy, eksperymentu jakiego$ drobnego
restauratora. 0Ozywczg role dla rynku gastronomicznego ma tez
oczywiscie migracja i zréznicowanie etniczne.

— Wspomniates tez o systemowych zZrédtach wyzysku w
gastronomii. Jak mozna z nim walczy¢?

— Jestem pod tym wzgledem ostrozny. Problemy oczywiscie sg —



m.in. szerokli zakres szarej strefy, wymuszanie nadgodzin,
mordercze grafiki. Ale juz — generalnie naduzywane na polskim
rynku pracy — umowy $Smieciowe akurat w gastronomii czesto maja
sens, dlatego ze jest to branza silnie sezonowa, w ktorej
istnieje w zwigzku z tym duza potrzeba =zatrudniania
dorywczego. Skrajnym przyktadem sg lokale w kurortach, gdzie
nie sposO6b wyobrazi¢ sobie, zeby knajpy byty w stanie zapewnid
statg prace wszystkim osobom zatrudnianym na czas sezonowego
szczytu. W mniejszym stopniu dotyczy to takze zwyktych
restauracji w miastach, ktére muszg miec pewng doze
elastycznoéci przy opracowywaniu grafikéw. Smieciéwki majg tez
zalety z punktu widzenia cze$Sci pracownikéw gastronomii,
ktérzy nie chcg wigzac¢ sie z pracodawcg na dtuzej. Ale
oczywiscie wszystko ma swoje granice — kucharz, ktéry pracuje
cztery zmiany w tygodniu w tym samym lokalu od dwéch lat,
powinien mie¢ etat. W gastronomii — tej zatrudniajgcej
legalnie — obowigzuje minimalna stawka godzinowa 1 wydaje mi
sie, ze to ona jest wtasciwym narzedziem ograniczania wyzysku.
Nie wydaje mi sie, ze na tym rynku powinny obowigzywaé¢ jakie$
standardy odrebne wobec ogdélnej sytuacji pracownika w Polsce,
tym bardziej iz jest to branza, w ktdérej praca jest co prawda
trudna, ale do ktdérej zarazem stosunkowo *atwo sie kogo$s
przyucza, niewymagajaca duzego doswiadczenia. Co za tym idzie,
jest to taka czes¢ rynku, w ktorej tatwiej niz w wielu innych
odnalez¢ sie cudzoziemcom czy studentom, ktérzy chca dorobid.
Z drugiej strony, mamy tez w ramach szeroko pojetej
gastronomii obszar skrajnej patologii i ewidentnego wyzysku, a
nawet poéiniewolnictwa, ktdéry obserwujemy na wulicach
najwiekszych miast, czyli dziat*alnos¢ firm rozwozagcych
jedzenie, opartych przede wszystkim na pracownikach z Indii i
Bangladeszu. To nie jest szara strefa — oni sg w Polsce
legalnie i wszystkie papiery majg w porzadku, ale w majestacie
prawa lwig cze$¢ ich zarobkéw zgarnia posSrednik, ktéry
organizuje ich pobyt w Europie. W czasie pandemii okaza*o sie,
ze ich praca jest niezwykle wazna i potrzebna, w rdéznych
krajach ich sytuacja zainteresowaty sie media, a np. we
Wtoszech odbyty sie strajki kurierdéw. Zeby skomplikowaé obraz,



trzeba doda¢, ze generalnie najlepsze standardy zatrudnienia
na rynku gastronomicznym obowigzujg w duzych miedzynarodowych
sieciach, takich jak McDonald’s, ktdore majg na tyle wysoki
zysk, ze nie optaca im sie oszczedza¢ na umowach czy
nadgodzinach. Ich pracownicy zmagajg sie oczywiscie ze swoimi
problemami, ale sg to problemy typowe dla stosunkéw
korporacyjnych, a nie quasi-feudalnych, jak w matych 1
Srednich przedsiebiorstwach.

— OK, mozemy postepowaé¢ ostroznie 1 staraé¢ sie nie
»przeregulowac¢” gastronomii, ale - zwtaszcza jesli ma ona
liczy¢ na publiczne wsparcie, np. w formie regulacji czynszoéw
— jakies warunki mozna jej jednak postawic.

— Zgoda, takie transakcje wigzane sg do pomysSlenia. Nalezatoby
tez na pewno dofinansowa¢ i uzbroi¢ w odpowiednie instrumenty
inspekcje pracy. Ale nadal mysle, ze do wysokosci wynagrodzen
w branzy nalezy podchodzi¢ z pewnym umiarem, zeby nie wyla¢
dziecka z kagpielag. Bo wartosScig, o ktorg tez warto dbac, jest
powigzanie gastronomii z o0gd6lng sytuacja ekonomiczng oraz
utrzymanie relatywnie przystepnych cen. Wydaje mi sie zresztg,
ze mimo duzego udziatu pracownikéw pracujgcych na stawkach
bliskich minimalnym, gastronomia nie jest branzag, w ktorej
panuje szczegdlnie duze rozwarstwienie zarobkéw. Sytuacje, w
ktéorych wtasciciel knajpy zatrudnia pracownikéw za 15 zt za
godzine, a sam kupuje sobie drugg wille, naleza raczej do
rzadkosci.

— Wréémy do samego jedzenia. Jak obyczaje zywieniowe beda
musiaty ewoluowac¢ ze wzgledu na zmiany klimatu? Tu pojawia sie
pytanie choéby o pozycje miesa i produktéw odzwierzecych w
naszej diecie.

— Tendencje takie jak wegetarianizm, dzis raczej elitarne, na
dtuzszg mete promieniowa¢ bedg na reszte spoteczenstwa.
Jednoczed$nie wydaje mi sie wazne, aby pamietajac o kosztach
ekologicznych zwigzanych z produkcjg miesa, szczegdlnie
wotowiny, nie zapominacC tez o tym, ze niektére mody i obyczaje



wegetarianskie roéwniez bywajg szkodliwe. WezZmy chociazby
niezwykle popularne wsréd wegetarian awokado, ktdérego uprawa
rujnuje gospodarke wodng szeregu krajow, a potem jest
przywozone do nas z drugiej poétkuli. To nie jest tak, ze skoro
mieso jest zte dla klimatu i wigze sie z cierpieniem zwierzat,
to wszystko, co jest nie-miesem, jest dobre 1 zadnego
cierpienia nie powoduje. Co bedzie sie musiato zmieni¢ w tym,
jak jemy, jesli mamy zapobiec katastrofie klimatycznej?
OdpowiedZ jest podobna, jak w wielu innych sferach: bedziemy
musieli zy¢ ciszej, skromniej, mniej ekspansywnie. Jesli
chodzi o jedzenie, powinno to oznacza¢ powrdt do przesztosci:
dieta mniej wiecej taka, jak za czasdow naszych pradziadkéw
minus widmo g*odu. I uzupetnione o kilka nowych ,nabytkéw”,
takich jak soja. Generalnie oznacza to menu silnie zalezne od
por roku, momentami — zwtaszcza w sezonie jesienno-zimowym —
dos¢ monotonne. Pewne rzeczy, ktdére przywyklismy traktowad
jako oczywiste, powinny znéw sta¢ sie odSwietne — moze np.
pomarancze znowu bedg na polskich stotach tylko od sSwieta. Tak
samo mieso, ktdére powinno by¢ tez odpowiednio drozsze. Cena za
nieograniczone niemal konsumpcyjne rozpasanie, komfort 1
bogactwo oferty okazuje sie zbyt wysoka.

— Chyba ze zaczniemy uprawiaé pomarancze w Polsce.

— Czemu nie? Nawet szybciej pojawig sie pewnie winoros$le. Za
to jabt*ka mogg stracic¢ smak, bo zrobi sie za ciepto. Skoro
klimat tak czy owak sie zmienia, nie ma powodu, by z tego nie
korzysta¢. Ale tego rodzaju zmiany to jednak kwestia dosc
odlegtej przysztosci. Kiedys w Polsce rosty drzewa oliwne i
by¢ moze kiedy$ znowu beda rosty, ale zanim rozpowszechnig sie
na takg skale, ze oliwa stanie sie lokalnym, polskim
produktem, minie wiele dekad.

— Dziekuje za rozmowe

Z Pawtem Bravo rozmawiat Marceli Sommer
Zrédto: NowyObywatel.pl
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