System przetwarzania karpia,
by byt bez osci
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Kompleksowy system przetwarzania karpi znalazt sie wsréd 6.
projektéw naukowych nagrodzonych w tym roku przez ministra
rolnictwa. Opracowana przez naukowcOow unikalna na Swiatowa
skale technologia pozwala na uzyskanie catego fileta karpia
bez osci.

Naukowcy doszli do wniosku, ze najskuteczniejszym sposobem
zahamowania spadku popytu na karpie bytoby opracowanie takiej
technologii przetwarzania karpi, by uzyskane z nich mieso byto
atrakcyjnym produktem dla konsumentéw. Karpie bowiem, to ryby
smaczne o duzych walorach odzywczych 1 relatywnie tanie.
Ponadto nie ma ograniczen co do potowéw, bo jest to ryba
hodowlana.

Konsumenci kupujg mniej karpi, gtdéwnie ze wzgledu na zbyt duza
ilos¢ o$ci, ktdére trudno jest usungé przed obrdébka ryby. Na
podstawie analizy réznych materiatdéw informacyjnych
stwierdzono, ze karpie sg dostarczane na rynek i sprzedawane
niemal wytacznie okresie Swigt Bozego Narodzenia, i to w
postaci zywych ryb. Karp wiec gos$ci na stotach, ale tylko w
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Swieta, bo trzeba sie niemato natrudzié¢, by trafit na
wigilijna kolacje.

Wymyslono wiec innowacyjng technologie wytwarzania z karpi
,bezostnych” filetdéw rybnych, poprzez ich poprzeczne, geste
nacinanie w celu fragmentacji o0Sci, a nastepnie ponowna
rekonstrukcje filetéw w catos¢. Jest to unikatowe rozwigzania
w skali Swiata, ktore pozwala na wyprodukowanie catych filetéw
karpia bez wyczuwalnych osci. Takie filety w formie
indywidualnie zapakowanych péiproduktdow, sSwiezych 1lub
zamrozonych, bedg speiniaty kryteria tzw. ,zywnosci wygodnej”
i1 beda nadawaty sie do masowej sprzedazy w sieciach
handlowych.

Pomyst kompleksowego przetwarzania karpi powstat na skutek
sygnatéw, przekazywanych przez hodowcow karpi oraz naukowcoéw,
0 pogarszajacych sie warunkach ekonomicznych prowadzenia
stawowe]j hodowli karpi w Polsce.

Producenci karpi za gtdéwng przyczyne takiego stanu uznali
obnizanie sie popytu na te ryby, co pociggato za sobg spadek
cen zbytu karpi oraz zmniejszanie sie optacalno$ci produkcji,
a w konsekwencji zmniejszanie jej wielkosci.

0g6lny potencjat produkcji karpi w polskich gospodarstwach
stawowej hodowli ryb oszacowany jest na 30 tys. ton rocznie. W
latach 1991-1992 wielkos¢ produkcji karpi w Polsce byta na
poziomie okoto 25 tys. ton rocznie. Natomiast w latach
2006-2007 spadta do zaledwie okoto 15,5 tys. ton rocznie. W
latach 2008 + 2009 wielkos$¢ produkcji karpi handlowej byta na
poziomie 16,6 tys. — 18,3 tys. ton rocznie. W latach 2010,
2011 i 2012 wielkos¢ sprzedazy karpi pochodzacych z polskich
gospodarstw rybackich wynosita odpowiednio: 15,3; 14,44 i 15,5
tys. ton, co sSwiadczy o utrzymujgcej sie stagnacji w wielkosci
produkcji tych ryb i popytu na nie w Polsce. W tym roku
produkcja tej ryby szacowana jest na 19 tys. ton.

Wedtug danych Instytutu Ekonomiki Rolnictwa 1 Gospodarki



Zywnoéciowej, spozycie karpia w 2013 r. wyniosto 0,54 kg na
osobe, w 2010 r. byto to 0,48 kg na osobe. W tym roku bedzie
na poziomie ubiegtego.

Jak powiedziat PAP prezes Towarzystwa Promocji Ryb ,Pan Karp”
Zbigniew Szczepanski, cena zbytu karpi od 2011 spada, w tym
roku w hurcie kosztuje on 8-9 zt za kilogram. To oczywisScie
mato i tylko najwieksze gospodarstwa towarowe osiggaja na tej
produkcji zysk. Wielkotowarowych gospodarstw w Polsce jest
400-500, ale hodowla tych ryb w sumie zajmuje sie ok. 1000
gospodarstw.

Wedtug naukowcow, rola stawowej hodowli karpi w Polce znacznie
wykracza poza ekonomiczng funkcje produkcji ryb, jako surowca
zywnos$ciowego. Stawy rybne, ktdérych %*aczna powierzchnia w
naszym kraju wynosi ponad 70 000 ha petnig wazng role w
ksztattowaniu lokalnego Srodowiska przyrodniczego i jego
warunkéw hydrologicznych, retencji wod powierzchniowych,
specyficznych systeméw ekologicznych roslin i zwierzat, w tym
fauny, krajobrazu przyrodniczego, a takze warunkdéw spoteczno-
kulturowych, w tym agroturystycznych. Dlatego zanikanie
hodowli jest niewskazane, tym bardziej, ze hodowle karpi,
ktora na terenie Polski ma dtugowiekowa tradycje, mozna uznacd
za narodowe dziedzictwo kulturowe.

Caty projekt ,Kompleksowy system przetwarzania karpi na
nowoczesne produkty spozywcze 1 paszowe” obejmuje jeszcze
opracowanie technologii wytwarzania nieptukanego farszu z
miesa, oddzielonego od kostnych odpaddéw po p*atowaniu lub
filetowaniu oraz jego wykorzystywania do produkcji konserw
rybnych; technologie zagospodarowania odpaddéw poprodukcyjnych
przetwérstwa karpi; urzadzenia do obrobki karpi — patroszarke
podcisnieniowg, odgtawiarke z cieciem okotoskrzelowym i
stotowag przecinarke osci w filetach. Powstat tez projekt
kontenerowej przetwdrni karpi dla potrzeb matych i Srednich
gospodarstw rybackich.

Projekt zostat* opracowany przez zesp6t autorski, w ktdrego



sktad weszli naukowcy z Morskiego Instytutu Rybackiego: prof.
dr hab. inz. Andrzej Dowgia*to, dr inz. Mariusz Kosmowski, mgr
inz. Michat Sikora, dr inz. Bogustaw Pawlikowski, mgr inz.
Wiktor Kotodziejski, dr inz. Olga Szulecka oraz prof. dr hab.
inz. Jarostaw Diakun z Politechniki Koszalinskiej.

Nagrody ministra za osiggniecia w zakresie wdrazania postepu w
rolnictwie, rozwoju wsi, rynkach rolnych i rybotéwstwie
przyznawane sg raz w roku. Kompleksowy system przetwarzania
karpi jest projektem pilotazowym w ramach Programu
Operacyjnego Zrdéwnowazony rozwéj sektora rybotdowstwa i
nadbrzeznych obszardéw rybackich 2007-2013.
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