Swini nikt 2z ubojni nie
wykupi..

13 lutego 2009
Rozczulajagc sie nad losem zwierzat tych domowych i tych

dzikich pomyslmy czasem o tych nam najblizszych. Regularnie
zjadanych pod réznymi postaciami. Swini nikt nie wykupi z
ubojni. Chyba, Zze w postaci schabu, czy skdérzanych butéw.

Swinia towarzyszy cztowiekowi od ponad 7 tysiecy lat. Karmi go
swoim miesem, ogrzewa swoim cieptem. Mimo to pozostaje niemal
niezauwazona przez mitos$nikdéw zwierzgt. Czasami gdzies ktos
niesmiato cos$ bgknie o humanitarnym zabijaniu. I tyle.

Wysoki stopien rozwoju hodowla sSwin osiggneta juz w
starozytnej Grecji oraz w Rzymie, gdzie mieso wieprzowe
sktadano bogom w ofierze jako wyszukany przysmak. Poczatkowo
Swinie przetrzymywano w pomieszczeniach jedynie zimg, latem
wypuszczane byty do lasdéw, gdzie odchowywaty mtode, a jesienig
zamykano je ponownie. Rozwdéj hodowli i wytworzenie
wspOtczesnych ras swin rozpoczeto sie w Europie pod koniec
XVIII w.

Z pewnoscig cechg charakterystyczng kazdej swini jest ryj i
tarczka ryja z dwoma dziurkami. Doroste samce — knury -
niektérych odmian moga wazy¢ do ponad 350 kg i osiggacd
wysokos¢ ponad 90 cm, natomiast samice — lochy — sg o
kilkadziesigt kilogramdéw 1zejsze i kilkanasScie centymetroéw
nizsze. Normalna temperatura ciata zdrowej S$wini wynosi oko%o
37,2 stopni Celsjusza.

Cigza u Swin trwa okoto 112-114 dni (3 miesigce, 3 tygodnie i
3 dni) kiedy to na sSwiat przychodzi oko*o 10-15 prosiagt.
Swinie mozna zabi¢ gdy ta skohczy 6 miesiecy i osiagnie wage
uzytkowg tj. ponad 100 kg. Swinia moze zy¢ — je$li nie
zostanie przeznaczona na ubdj — do okoto 12 lat. Najwiekszg
znang Swinie wyhodowano w 1939 roku w Karolinie (USA), wazyta


https://wolnemedia.net/swini-nikt-z-ubojni-nie-wykupi/
https://wolnemedia.net/swini-nikt-z-ubojni-nie-wykupi/

863,06 kilograma. Nazwano jg Big Boy.

Jak zobrazowano na planszy ze sSwini mamy caty szereg pozytkow.
Samego miesa czternasScie rodzajow. Do tego s%*onina,
wnetrznosci, skdra.

1. gtowa (ryj), 2. podgardle, 3. karczek i schab, 4. %opatka,
5. mostek, 6. zeberka, 7. poledwica + (w tylnej czes$ci)
biodréwka, 8. poledwiczka, 9. boczek, 10. brzuszek, 11.
topatka wieprzowa, 12. szynka, 13. golonka, 14. noga.

W Polsce w roku 2007 zabilismy 24678.000 S$win. Wiekszos$¢
zjedlismy samodzielnie. Dla spokoju sumienia i w imie
przyjazni do zwierzat raczej wolimy nie wiedziec¢ skad bierze
sie schabowy, szynka, kietbasa, miesna karma dla naszych
pupili, kotkéw i pséw. Trudno sie nam przyznac¢ do tego, ze tak
naprawde, jestesmy okrutnymi drapieznikami.
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