Stworzono ,najbardziej palace
jajko wielkanocne”

1 kwietnia 2013

Indyjska restauracja w Londynie os$wiadczyta, ze stworzyta
najostrzejsze w smaku wielkanocne jajko z czekolady i trzech
ostrych gatunkéw papryki chili — habanero, scotch bonnet i
ghost.

Poinformowano, ze otrzymany w ten sposdob deser jest
dziesieciokrotnie ostrzejszy od najostrzejszej odmiany curry i
jest odpowiednikiem 400 butelek sosu tabasco pod wzgledem
ostrosci. Palacy przysmak nazwany zostat ,jajkiem nie dla
wielkanocnych zajgczkéw”.

Wedtug zasady ustalonej przez restauracje, osoby chcace
sprébowa¢ deseru muszg mie¢ ukonczone 18 lat. Proszone sg
robwniez o zatozenie rekawiczek ochronnych zanim dotkng
produktu.
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