Skéropodobny materiat Z
owocowych odpadow
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Grupa szesciorga studentéw z Willem de Kooning Academie wpadta
na pomyst, jak wykorzystal psujgce sie owoce — mtodzi
Holendrzy produkujg z nich skéropodobny materiat.

Projekt Fruitleather Rotterdam rozpoczat sie od zadania
zleconego przez wyktadowcéw — studenci dizajnu mieli
zaprojektowaé¢ krétkie wydarzenie sprzedazowe. Nasz 6-osobowy
zesp0t zdecydowat sie dodatkowo zajg¢ problemem marnowania
jedzenia.

»Z okien Akademii roztacza sie widok na plac Binnenrotte,
gdzie w kazdy wtorek i sobote odbywa sie targ. Widzielismy, ze
pod koniec dnia teren moze by¢ dostownie zastany odpadami
spozywczymi [zepsutymi lub nienadajgcymi sie do sprzedazy
owocami i warzywami], zdecydowalismy wiec, ze to problem,
ktory chcemy rozwigzac¢ od strony projektowej” — wyjasnia Hugo
de Boon.

Studenci dowiedzieli sie, ze dziennie marnuje sie az 3,5 t
owocOw/warzyw, a poniewaz pozbycie sie odpaddéw kosztuje
wtasciciela 12 eurocentédw od kilograma, wiele os6b robi to
nielegalnie. Mtodych ludzi zainspirowaty techniki stosowane
przez szeféow kuchni. Jedna z nich polega na miksowaniu owocéw,
gotowaniu i wreszcie suszeniu pulpy (w ten sposdéb powstaje cos
przypominajgcego cukierki, tzw. fruitleather).

Mango, nektaryny, jabt*ka czy pomarafcze sa odbierane od
sprzedawcow. Cho¢ nikt nie chce zdradzié¢ szczeg6tdéw metody
produkowania, de Boon uchyla rgbka tajemnicy. Najpierw owoce
sg drylowane/pestkowane i zgniatane na pureé. By pozby¢ sie
bakterii i zapobiec psuciu, mase nalezy wygotowac. Po
wystudzeniu rozprowadza sie jg na specjalnej powierzchni, co
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jest kluczowe dla procesu suszenia.

By zademonstrowaé¢ wtasciwos$ci materiatu, grupa wyprodukowata
torbe. De Boon twierdzi, ze nadaje sie on réwniez do
wytwarzania ubran, a nawet mebli.

Materiat wzbudzit zainteresowanie przemystu. Ze studentami
skontaktowat sie juz np. producent tapicerki samochodowej,
pomystowa szdstka pracuje jednak na razie nad usprawnieniem
procesu i poprawg jakosci ,owocowej skory”.

»Za pomocg naszego projektu chcielismy zwiekszy¢ swiadomos$¢
problemu marnowania jedzenia i pokazac, ze 1istnieje
rozwigzanie.”
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