Singapur zatwierdzit sprzedaz
miesa z probowek
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Eat Just otrzymat pierwsze na sSwiecie pozwolenie na
dopuszczenie do obrotu miesa wyhodowanego w laboratorium z
pojedynczych komérek. Mowa o sztucznym kurczaku, ktory jest
produkowany pod marka Good Meat. Cho¢ bedzie serwowany tylko w
jednej restauracji w Singapurze, to wraz z rozwojem produkcji
kurczak z probéwki pojawi sie w innych restauracjach i
sklepach, a jego koszt spadnie. Wedtug informacji prasowe]
firmy, decyzja wtadz Singapuru bedzie stymulowad rozwdj catej
branzy i przyspieszy¢ odchodzenie od tradycyjnego miesa.

Tradycyjna produkcja zwierzeca jest coraz czesciej krytykowana
za to, ze jest nieetyczna i szkodliwa dla Srodowiska. Jednak
nie wszyscy konsumenci sg gotowi, aby zostal wegetarianami lub
weganami. Sztuczne mieso ze sktadnikéw roslinnych lub hodowane
w laboratorium mogtoby zaspokoi¢ ich zapotrzebowanie. To
prawda, ze te technologie rozwijajg sie w rdéznym tempie. Jesli
mieso warzywne jest juz swobodnie sprzedawane w wielu
restauracjach i sklepach, to mieso in vitro istniato
dotychczas tylko w postaci prototypodw.

Sytuacje udato sie zmienic amerykanskiej firmie Eat Just,
ktora otrzymata od wtadz Singapuru pierwsze na Swiecie
zezwolenie na sprzedaz miesa wyhodowanego w laboratorium. Mowa
o sztucznych brytkach kurczaka, ktdore sg produkowane pod marka
Good Meat.

Do ich produkcji komérki pobierane sa od zywych kurczakéw
metodg biopsji, a nastepnie hodowane w specjalnych pojemnikach
wypetnionych ptynem odzywczym pochodzenia roslinnego (na linii
produkcyjnej w Singapurze nadal stosowana jest wczesSniejsza
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technologia wykorzystujgca ptodowg surowice cieleca). Firma
twierdzi, ze Good Meat jest odzywczo réwne zwyktemu miesu, ale
jest bezpieczniejsze, poniewaz nie zawiera antybiotykow.

W pierwszej fazie Eat Just rozpocznie sprzedaz sztucznego
kurczaka w singapurskiej restauracji. Jednak, kiedy doktadnie
ta pozycja pojawl sie w menu, nadal nie jest jasne. Z biegiem
czasu lista restauracji i sklepdéw, w ktorych mozna kupicd
produkty Eat Just bedzie sie sukcesywnie powieksza¢. W tym
celu firma bedzie musiata zwiekszy¢ swoje moce produkcyjne.

Jesli dzi$ na 1linii produkcyjnej w Singapurze pracuje
bioreaktor o pojemnosci 1200 litrdéw, to wkrdétce potrzebne beda
pojemniki o pojemnosci dziesieciu, a nawet pieddziesieciu
tysiecy litréw. Pomoze to miedzy innymi obnizy¢ koszty
produkcji. Obecnie cena Good Meat jest wyzsza niz zwyk*tego
kurczaka.

Eat Just liczy na podobne posuniecia ze strony organdw
regulacyjnych w innych krajach. Dostepno$¢ wolnorynkowego
miesa w probdéwce moze sktoni¢ wielu konsumentdéw do rezygnacji
z tradycyjnego miesa, w tym tych, ktérzy nie sa zadowoleni ze
smaku i tekstury substytutéw roslin. Po Good Meat mogg wejs¢
na rynek inni producenci, na przyktad Memphis Meats, Mosa Meat
i Aleph Farms.
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