Sfermentowany trujacy rekin
bedzie towarem deficytowym?

14 stycznia 2025
Ze wzgledu na wiele rdéznych czynnikéw islandzki przysmak moze

by¢ coraz trudniejszy do zdobycia. Jedna z osdéb zaangazowanych
w jego produkcje jest zdania, ze zainteresowanie nim spada, a
koszty wytwarzania rosng.

Islandzki sfermentowany rekin, czyli hdkarl, cieszy sie
jednoczesnie ztg oraz dobra stawg zaréwno wsrdéd turystéw, jak
1 miejscowych. Mieso rekina grenlandzkiego jest trujgce w
stanie surowym, ale moze by¢ spozywane po poddaniu go
procesowi fermentacji. Polega to na przechowywaniu rekina
przez kilka tygodni (tradycyjnie w piaszczystym gruncie, ale
obecnie zwykle w duzych plastikowych pojemnikach), a nastepnie
rozwieszaniu pasdOw miesa na okres kilku miesiecy do
wyschniecia. Zdania co do rezultatu tego procesu sg podzielone
— jedni delektujg sie miesem o bardzo ostrym zapachu, a inni,
tacy jak szef kuchni Anthony Bourdain, ktéry nazywat go ,czyms$
najgorszym, najbardziej obrzydliwym i okropnym w smaku”.

Hakarl jest tradycyjnie spozywany podczas Porrablét,
wspotczesnego zimowego Swieta w miesigcu Porri. Jeden z
potawiaczy rekindéw powiedziat w wywiadzie dla telewizji RUV,
ze wkrotce zdobycie rekina moze by¢ coraz trudniejsze.

Jak wyjasnia Jén Svansson, proces wytwarzania hdkarl jest
troche jak gra hazardowa. Czasem sie op*aca, niekiedy sporo
kosztuje, a innym razem udaje sie wyjs$¢ na zero. W
przeciwienstwie do dawnych czasdéw, gdy rekina mozna byto
zaciggna¢ na brzeg i pocig¢ na plazy, obecnie trzeba uiszczad
optaty za potdéw i wazenie, a podziat tuszy musi odbywa¢ sie w
certyfikowanym zaktadzie.

Jén uwaza réwniez, ze zainteresowanie produkcja hédkarl spada,
przewidujac, ze w ciggu 15 do 20 lat cata branza upadnie.
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Rekin grenlandzki zostat sklasyfikowany przez Miedzynarodowg
Unie Ochrony Przyrody jako gatunek zagrozony, wiec nie odtawia
sie go bezposSrednio. Jest on tapany tylko jako przytéw, tj.
gdy przypadkowo wpada w sieci wraz z innymi rybami.
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