Rusza produkcja ,miesa z
probowki”
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Rosnie liczba start-updéw zajmujgcych sie szeroko pojeta
produkcjg syntetycznego miesa. Pierwsza jego partia trafiia
juz zreszta do testowego wytwdérstwa. Najwiekszym problemem
zwigzanym z ,miesem z probdéwki” jest konieczno$¢ zapewnienia
sterylnej produkcji, nie méwigc juz o mozliwoSci rzeczywistego
odzwierciedlenia smaku ,oryginalnego” towaru.

Jeszcze kilka lat temu na catym Swiecie istniato tylko kilka
przedsiebiorstw, ktdre pracowaty nad produkcjg syntetycznego
miesa. Dzisiaj jest ich juz ponad sze$édziesigt. WSrdéd
inwestordw takich star-upéw znajduja sie miliarderzy Bill
Gates, Richard Branson czy Jeff Bezos z Amazona. Argumentuja
oni, ze w ten sposdéb produkcja miesa stanie sie ,bardziej
humanitarna”.

Na razie testowg linie produkcyjng tego typu miesa uruchomita
amerykanska firma Eat Just. Co wiecej, otrzymata ona zgode
rzgdu Singapuru na sprzedaz swoich produktéw. Media twierdza
jednak, ze minie jeszcze sporo czasu zanim trafig one na
sklepowe pétki. Wszystko zalezy bowiem od powodzenia testéw, a
przede wszystkim od zmian regulacyjnych dotyczacych podobnych
wynalazkéw.

Przede wszystkim zwraca sie uwage na wysokl Kkoszt
wyprodukowania Llaboratoryjnego miesa. Wytworzenie jego
kilograma kosztuje od 400 do 2000 dolardéw. Z tego powodu
start-upy skupiajg sie w*asnie na obnizeniu kosztéw produkcji,
a takze na zwiekszeniu skali.

W pierwszej kolejnosci powinny one jednak zadbad¢ o
bezpieczenstwo produktédw. Trzeba bowiem pamietaé, ze zwierzeta
posiadajg naturalne systemy immunologiczne, chronigce ich
organizmy przed kolonizacjg przez szkodliwe mikroorganizmy.
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Niezapewnienie odpowiedniej sterylno$ci moze tym samym
spowodowaé, ze bakterie zaczng sie szybko rozmnaza¢ i opanuja
caty bioreaktor. Wéwczas caty proces produkcyjny péjdzie wiec
na marne.

Dodatkowo producenci miesa z in vitro nie ukrywajg, ze nie s3a
w stanie przynajmniej na razie o0siggna¢ odpowiednie]
konsystencji. Wtasnie dlatego mieso tego typu przypomina
mielone, stad nie jest mozliwe wytworzenie poledwicy o zwartej
strukturze. Ponadto syntetyczny produkt nie odzwierciedla
prawdziwego smaku miesa.
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