Rownanie w dot

19 kwietnia 2012
Branza miesna chce sie rozwija¢ gtdéwnie w oparciu o wedliny

kiepskiej jakosci. Zdaniem G*déwnego Inspektora Jakosci
Handlowej Artykut*éw Rolno-Spozywczych, jest to droga donikad —
dorazne zyski zostang okupione dtugofalowym spadkiem zaufania
do catej branzy i jej produktéw.

Podczas konferencji ,Jakos¢ wyrobdéw miesnych” wujawniono
niepokojgce informacje na temat niskiej jakosSci wyrobow
miesnych w polskich sklepach. 0 przebiegu konferencji
informuje PAP. Najpowazniejszym problem branzy miesnej to brak
norm na wyroby. Otwiera to droge do naduzy¢, pozwalajac na
produkcje wedlin o dowolnym sktadzie, a tym samym czesto o
zanizonej jakos$ci. Jak podkreslit Stanistaw Kowalczyk, Gtéwny
Inspektor Jakos$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
(IJHARS), konsekwencjg tego jest podwazenie zaufania do catej
branzy, ktdéra byta kiedys chlubg polskiego agrobiznesu.

Kowalczyk wskazat na koniecznos$¢ podjecia préb zmiany tej
sytuacji i wypracowania norm gwarantujacych dobra jakos¢
okreslonych typéw wedlin, aby np. kietbasa ,$laska” czy
»zywiecka” z kazdego zaktadu byta taka sama. Zwrdécit rowniez
uwage na oszustwa rynkowe, zwtaszcza na dezinformowanie
konsumentéw. Jego zdaniem np. szynka nie powinna by¢ nazywana
,tradycyjna”, jesli zawiera rdézne dodatkowe sktadniki, m.in.
konserwujgce. Niestety, firmy zamiast zwracad¢ uwage na
technologie produkcji, wiecej staran wktadajg w jak
najefektywniejszg sprzedaz produktu, stosujgc przy tym
czestokro¢ nieetyczne metody. Jako przyktad Kowalczyk podat
parowki z kolorowymi nadrukami, ktore w jednym z lubelskich
supermarketow znajdowaty sie doktadnie na wysokoSci oczu
dzieci. Byty to jednak paréwki, ktére z uwagi na swéj sktad
nie powinny by¢ przeznaczone dla najmtodszych — zawieraty
bowiem tzw. mieso MOM (oddzielone mechanicznie od kos$ci) z
kurczat, a takze m.in. skérki kurczat i kilkanascie sktadnikow
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konserwujgcych.

Z kolei prezes Stowarzyszenia RzezZznikéw i Wedliniarzy Janusz
Rodziewicz zwrécit uwage, ze niska jako$¢ produktédw miesnych
wynika z warunkoéw dyktowanych przez sklepy
wielkopowierzchniowe, ktdre okreslajg limit ceny, po jakiej
moga przyja¢ towar. — ,Cena dobrego wyrobu bedzie nie do
zaakceptowania przez sklepy wielkopowierzchniowe”
powiedziat*. Doda*, Ze supermarkety sprzedajg 60-70% wyrobodw
wedliniarskich.

Beata Majchrzak z IJHARS przytoczyta natomiast wyniki
kontroli, jakg zostaty objete w 2011 r. 204 zaktady
przetwércze. Ponad 60% wyrobdow miato nieprawidtowe parametry
fizykochemiczne czy organoleptyczne lub by*o Zle oznakowanych.
W 16,9% przetwordow miesnych sktad produktu nie zgadzat sie z
deklaracja na etykiecie — najczesciej zawieratly one inne
gatunki mies, miaty za duzo wody czy zanizong zawartos¢
biatka. Z kolei 35% przetwordw byto nieprawidtowo oznakowanych
— dotyczyto to przede wszystkim pasztetéw i kietbas grubo
rozdrobnionych.
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