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Czy wiesz, ze produkcja kawy jest pono¢ szkodliwa dla
srodowiska? Niedawno naukowcy z Finlandii przypomnieli, ze
podczas transportu ziaren kawy z miejsc uprawy do powietrza
dostaje sie duza ilo$¢ szkodliwych substancji. Wywotujg one
globalne ocieplenie, powodujgc spadek produktywnosci
istniejacych plantacji kawy i wylesianie przez rolnikéw w celu
powiekszania pél. Aby rozwigzaé¢ ten problem, naukowcy
prébowali stworzy¢ sztuczng kawe, ktdéra w minimalnym stopniu
szkodzi naturze.

W tym celu eksperci zastosowali te samg technologie, co przy
produkcji sztucznego miesa, tj. pobrali komdérki ziaren kawy i
umiescili je w pozywce, aby sie rozmnazaty. Nastepnie palili
powstaty produkt i parzyli kawe. Napdj zostat przekazany do
degustacji przez specjalistédw. Czy to moze dobrze smakowac?

0 tym, jak naukowcy wytwarzaja zywnos¢ w warunkach
laboratoryjnych, juz wielokrotnie pisalismy w naszym portalu.
Proces powstawania sztucznej kawy i jej wtasciwoSci opisano w
publikacji naukowej Phys.org. FiAscy naukowcy pobrali kilka
komérek z ziaren kawy i umies$cili je w pozywce o kontrolowanej
temperaturze, poziomie S$wiatta i tlenu. Rezultatem byta
biomasa, ktdorg nastepnie palono i parzono jak zwyktg kawe.

,10 prawdziwa kawa, poniewaz w produkcie nie ma nic poza
materiatem kawowym” — zauwazyt* jeden z autordw pracy naukowej
Heiko Rischer, wskazujgc na talerz jasnobrazowego proszku.

Na chwile obecng tylko waska grupa degustatordéw zdotata ocenit
smak sztucznej kawy. Poniewaz bezpieczenstwo stworzonego
produktu nie zostat*o jeszcze udowodnione, pozwolono im jedynie


https://wolnemedia.net/powstaje-pierwsza-na-swiecie-sztuczna-kawa/
https://wolnemedia.net/powstaje-pierwsza-na-swiecie-sztuczna-kawa/

trzyma¢ napdj w ustach, a nastepnie go wypluc¢. Zauwazyli, ze w
poréwnaniu ze zwykla kawg sztuczny produkt jest mniej gorzki,
czyli ma gorszy smak. Jest to najprawdopodobniej spowodowane
nizszg zawartoscig kofeiny. Ponadto naukowcy zauwazyli, ze
daleko im do mistrzostwa w paleniu kawy, wiec mogli po prostu
Zle sobie z tym poradzi¢.

Autorzy artykutu naukowego chcg dowiedzie¢ sie, jak mogg
rozpoczg¢ produkcje sztucznej kawy na duza skale. Muszag tez
udowodnié¢, ze ich produkt jest catkowicie bezpieczny dla
zdrowia cztowieka. Uwolnienie ,kawy w probdwce” bedzie mozliwe
tylko wtedy, gdy zezwolg na to organy regulacyjne. Rowniez
naukowcy beda potrzebowa¢ wsparcia komercyjnego z zewnatrz,
tzn. jakas$ firma powinna zajmowa¢ sie pakowaniem i dostawag w
sklepie.

Nie dziwi fakt, ze sztuczna kawa powstata w Finlandii.
Rzeczywiscie, wedtug firmy analitycznej Statista, kraj ten
jest jednym z najwiekszych konsumentdéw kawy. Kazdy mitos$nik
tego napoju w tej czesci Swiata wypija do 10 kilogramow kawy.
Finscy naukowcy nie sg jedynymi, ktorzy wpadli na pomyst
wyprodukowania orzezwiajgcego napoju w laboratorium.

W maju 2021 r. g*osno byto o amerykanskiej firmie Atomo, ktdra
opracowata sztuczng kawe z *usek stonecznika i pestek arbuza.
Przedstawiciele firmy zapewniaja, ze ich nap6j catkowicie
przypomina smak i zapach prawdziwej kawy, a nawet zawiera
substancje orzeZzwiajgce. Wiadomo, ze kawa Atomo bedzie
sprzedawana w puszkach jak soda.

Autorstwo: tallinn
Zrédto: ZmianyNaZiemi.pl



https://zmianynaziemi.pl/wiadomosc/powstaje-pierwsza-na-swiecie-sztuczna-kawa

