Piekarnik w kosmosie
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Drugiego listopada z kosmodromu w Wallops Flight Facility w
Wirginii wystrzelono wynoszony przez rakiete Antares statek
transportowy Cygnus NG-12. Znajdowat sie na nim m.in.
specjalnie zaprojektowany kosmiczny piekarnik Zero G Oven,
ktéry postuzy do pieczenia ciastek z kawatkami czekolady.

Wazacy ok. 3700 kg *adunek, na ktdéry sktadaty sie tez m.in.
kamizelki AstroRad chronigce przed promieniowaniem, miat
dotrze¢ na Miedzynarodowa Stacje Kosmiczng (MSK) w
poniedziatek.

Piekarnik powstat dzieki wspéipracy firm Nanoracks i Zero G
Kitchen. Nanoracks od 10 lat specjalizuje sie m.in. w
obudowach =zapewniajacych bezpieczny transport %*adunkdéw w
przestrzen kosmiczng. Testy z wykorzystaniem piekarnika bedg
pierwszym przypadkiem pieczenia w przestrzeni kosmicznej.
Wystane wczes$niej w tym roku ciasto zapewnita sie¢ hoteli
DoubleTree Hiltona (pono¢ przyswiecat jej cel, by uczyni¢
przyszte podréze kosmiczne przyjemniejszymi). Astronauci
ocenig wpityw mikrograwitacji na ksztatt i konsystencje
ciastek.

,Kiedy pierwszy raz o tym rozmawialismy, nie bylismy w ogdle
pewni, czy cos takiego jest mozliwe. Kazdy wie, jak przebiega
proces pilieczenia w warunkach ziemskich, jednak jak to
przetozy¢ na warunki braku grawitacji” — méwi Mary Murphy z
Nanoracks. Na Ziemi pieczenie polega na ciggtym ruchu
powietrza. To ciepte unosi sie do géry, a chtodniejsze opada.
Powietrze caty czas krazy wiec w piekarniku. W kosmosie taki
proces nie zachodzi, trzeba by*o zatem wymysli¢ inny sposdéb na
transfer ciepta do pieczonej zywnosci. Zero G Oven ma wewnatrz
cylinder wytozony ze wszystkich stron elementami grzewczymi.
Wypiek umieszczany jest w srodku, dzieki czemu gorace
powietrze otacza go ze wszystkich stron. Jes$li w takim
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piekarniku po prostu umieszczono by kawatek ciasta, mégtby on
wylecie¢ poza punkt centralny lub obija¢ sie po catym
cylindrze. Tak czy inaczej nie zostatby zatem rdwno
wypieczony. Rozwigzaniem okazato sie wykorzystanie
silikonowego woreczka, mocowanego aluminiowg ramkg. Catosc
pozwala na swobodny przeptyw powietrza, ale zatrzymuje
okruszki, by nie lataty po catej kuchence i, w efekcie, po
Stacji.

Niestety, w najblizszym czasie astronauci nie najedzag sie
wtasnorecznie upieczonymi ciasteczkami. Na Stacje trafito
bowiem zaledwie pie¢ porcji przygotowanych do wypiekéw. Dwie
sg dla astronautéw, ale trzy majg w stanie nienaruszonym
trafi¢ na Ziemie, gdzie NASA przeprowadzi na nich testy. Na
pocieszenie zat*odze wystano tez gotowe ciastka w
okolicznosciowej puszce. Hilton ma nadzieje, ze po testach w
NASA ciastka bedg w na tyle dobrym stanie, ze firma otrzyma je
z powrotem.
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