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0d Singapuru po Miedzynarodowg Stacje Kosmiczng, zaczynamy
dostrzega¢, jak hodowlane lub laboratoryjnie wyhodowane mieso
moze wkrotce wyjs¢ z laboratorium i trafi¢ do codziennej
diety, a nowo otwarta fabryka w Izraelu powinna w tym pomdc.
Jest to pierwszy na Swiecie zakt*ad przemystowej produkcji
miesa hodowlanego, a lokalna firma Future Meat Technologies
postrzega go jako kamien milowy w wysitkach zmierzajagcych do
zwiekszenia skali swojej dziatalnosci.

Technologia laboratoryjnej hodowli miesa rozwineta sie w
ostatnich czasach bardzo szybko, od wczesnych ,zawiesistych
form wieprzowiny” produkowanych okoto dekady temu, do
ztozonych, grubo krojonych stekdow z antrykotu w 2021 roku.
Wiekszos¢ z nich stosuje jedng z dwdéch metodologii, albo
uzywajgc produktéw roslinnych jako punktu wyjscia, tak jak w
przypadku wotowiny 1 wieprzowiny oferowanej przez startup
Impossible Foods, albo zaczynajgc od prawdziwych komdrek
pobranych od zywych zwierzat.

Komérki te sg starannie pielegnowane w bioreaktorach i
karmione tymi samymi sktadnikami odzywczymi, co zywe
zwierzeta, co pozwala im rosng¢ i mnozy¢ sie az do momentu,
gdy przeksztatcg sie w jadalne kawatki miesa. Wiele startupdw
dazacych do komercjalizacji tej technologii rézni sie
nieznacznie w swoich podejsciach, ale wszystkie majg nadzieje,
ze uda im sie znalez¢ rozwigzanie probleméw Srodowiskowych i
etycznych, ktdére utrudniaja nowoczesng produkcje miesa.

Future Meat Technologies nalezy do tej ostatniej grupy,
przeksztatcajgc komdérki zwierzece w jadalne porcje miesa za
pomocg wtasnej, zastrzezonej metody. Nie wymaga ona zadnych
modyfikacji genetycznych i obejmuje co$, co firma nazywa


https://wolnemedia.net/otwarto-pierwsza-na-swiecie-fabryke-miesa-laboratoryjnego/
https://wolnemedia.net/otwarto-pierwsza-na-swiecie-fabryke-miesa-laboratoryjnego/

,procesem odmtadzania medidéw”, ktéry skuteczniej usuwa
produkty odpadowe i najwyrazniej prowadzi do wydajnos$ci 10
razy wyzszej niz standard przemystowy. Firma twierdzi, ze jej
proces generuje rowniez 80 procent mniej emisji gazow
cieplarnianych, wykorzystuje 99 procent mniej ziemi i 96
procent mniej stodkiej wody niz typowa produkcja miesa.

Firma wyprébuje te technike na najwieksza skale, przecinajac
wstege na swoim nowym zaktadzie produkujgcym mieso hodowlane w
izraelskim miescie Rehovot. Fabryka bedzie w stanie
wyprodukowa¢ 500 kg (1.100 1b) hodowlanego kurczaka,
wieprzowiny 1 jagnieciny kazdego dnia, co odpowiada okoto
5.000 burgeréw, a firma twierdzi, ze produkty z wotowiny sg w
drodze. Dla odniesienia, okoto 4,7 1lb (2,1 kg) miesa jest
zbierane z kazdego kurczaka w USA, wiec dzienna produkcja
zaktadu jest rowna okoto 250 kurczat.

Pierwsze hamburgery z hodowli laboratoryjnej kosztowaty ponad
300 000 dolardow za sztuke juz w 2013 roku. Krok po kroku,
jednak, widzimy postep w obnizaniu tych kosztéw do punktu, w
ktorym mainstreamowe firmy, takie jak KFC, sg coraz bardziej
zainteresowane. Future Meat Technologies twierdzi, ze jest
jedyng firmg, ktdéra jest w stanie produkowaé¢ hodowlane piersi
kurczaka za 3,90% za sztuke, a w miare dalszego rozwoju
dziatalnosSci spodziewa sie, ze koszty te jeszcze bardziej
spadng.

»P0 wykazaniu, ze mieso hodowlane moze o0siggngl parytet
kosztowy szybciej niz przewidywat to rynek, ten =zak%ad
produkcyjny jest prawdziwym przetomem” — moéwi Yaakov Nahmias,
zatozyciel i dyrektor naukowy Future Meat Technologies. ,Ten
zaktad demonstruje naszg opatentowang technologie odmtadzania
mediéw w skali, pozwalajgc nam osiggng¢ gestos¢ produkcji 10-
krotnie wyzszg niz standard przemystowy. Naszym celem jest
uczynienie miesa hodowlanego dostepnym dla kazdego, przy
jednoczesnym zapewnieniu, ze produkujemy pyszne jedzenie,
ktore jest zarowno zdrowe, jak i zrdownowazone, pomagajac
zabezpieczy¢ przysztos¢ nadchodzgcych pokolen”.
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