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W obliczu kryzysu klimatycznego i zwigzanych z nim zmian
zywieniowych ludzi coraz wiecej firm pracuje nad zamiennikami
dla tradycyjnego miesa, takiego jak kurczak, wieprzowina czy
wotowina.

Poza roslinnymi alternatywami dla miesa coraz czesciej styszy
sie takze o miesie komdrkowym. Australijska firma spozywcza
Vow, ktéra zajmuje sie produkcjg miesa komorkowego, stworzyta
klopsy z mamuta.

Badacze pobrali komérki wymartego zwierzecia i poddali je
odpowiedniemu procesowi. Celem firmy jest zademonstrowanie
potencjatu miesa wyhodowanego z komdrek bez uboju zwierzat
oraz podkreslenie zwigzku miedzy produkcjg zwierzeca na duza
skale a kryzysem klimatycznym.

Obecnie na Swiecie jest ponad 50 start-updow rozwijajacych
produkcje takich produktow. Z prognoz firmy doradczej A.T.
Kearney wynika, ze w 2040 roku mieso komdérkowe bedzie mia%o
35% udziatéw w rynku, 25% — jego roslinne zamienniki, a
tradycyjne mieso bedzie stanowi¢ mniej niz potowe produkcji.

Australijska firma zamierza stworzy¢ nowe rodzaje miesa
komorkowego, %*agczgc 1 dopasowujgc do siebie komérki
niekonwencjonalnych gatunkéw — jak alpaki, bawoty, krokodyle,
kangury, pawie, rdzne rodzaje ryb.

Pierwszym komdérkowym miesem firmy, ktdre zostanie sprzedane
restauratorom, bedzie prawdopodobnie przepidérka japonska,
ktéora pojawi sie w restauracjach w Singapurze jeszcze w tym
roku.

Mieso komorkowe uzyskato aprobate amerykanskiej Agencji ds.
Zywnoéci i Lekéw. Chiny réwniez zamierzajg wydaé wkrétce
decyzje w tym zakresie.
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