Naukowcy zamienili wode w
wino
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W Sredniowieczu za to zostaliby spaleni na stosie, a alchemicy
uwazaliby ich za geniuszy. Amerykanski startup Ava Winery
ogtosit pomy$lne zakonczenie eksperymentu przemiany wody w
wino. Okazuje sie, ze taczac w pewnych proporcjach oraz
warunkach etanol, wode 1 weglowodory aromatyczne, szlachetny
nap0j moze by¢ uzyskane w ciggu 15 minut.

Tworcy projektu Mardon Chua i Lee Alec wpadli na pomyst dzieki
butelce z Chateau Montelena - siynnego wina z Kalifornii,
ktére wzbudzito furore podczas degustacji w Paryzu w 1976
roku.

.Moje oczy byty przyklejone do wizerunku butelki na $cianie.
Nie mogtem sobie pozwoli¢ na zakup takiego drogiego wina, nie
mogtem nacieszy¢ sie nim, a to zmusito mnie do mys$lenia” -
powiedziat Chua.

W rezultacie Chua rozpoczat eksperymenty z aromatami owocowymi
oraz dodatkami smakowo-zapachowymi (na przyktad wykorzystujac
etyloheksanian, ktdéry ma zapach ananasa) i probowat odtworzy¢
aromatyczny profil drogiego wina.

Jednoczed$nie twércow startupu, ktéry narodzit sie z tego
pomystu, wcale nie obchodzi fakt, ze zapach i smak wina sg
okreslane wytgcznie przez odmiany winogron, a takze jednej lub
innej techniki winiarzy.

Wsréd instrumentédw naukowych, ktdore sg stosowane w Ava Winery,
znalazta sie chromatografia gazowa (metoda oddzielania lotnych
sktadnikéw) i spektrometria — niezbedna przy identyfikacji
zwigzkow aromatycznych. Sztucznie otrzymane mieszanki %gczy
sie z etanolem w celu otrzymania pozadanego poziomu alkoholu.
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Winiarze — naukowcy nie ukrywajg faktu, ze wynik pierwszej
préby byt ,potwornym badziewiem”. Musia*o ming¢ szes¢
miesiecy, aby uzyska¢ pierwsze porzadne wino i ostatecznie
wyprodukowa¢ eksperymentalny nap6j syntetyczny, Kktory
przypomina smakiem wtoskie biate musujgce Moscato d’'Asti.

Teraz Chua i Lee planujg wzig¢ sie za Sszampana 1 juz pracujg
nad winem, ktére promuje Dom Perignon. Zostanie ono
zaprezentowana pod koniec 2016 roku.

Nalezy zauwazy¢, ze na etykietach butelek z syntetycznym
napojem raczej nie pojawi sie stowo ,wino”. Istniejag Sciste
zasady regulujgce uzycie tego terminu. Na przyktad, w krajach
UE ,winem” mozna nazywaé¢ wytacznie napdj ze sfermentowanego
soku z winogron, a w Stanach Zjednoczonych ,wino” moze by¢
owocowe.

Dodajmy, ze nie jest to pierwszy eksperyment naukowcéw z
winem. Na poczatku 2014 roku gtosno by*o o pewnym projekcie,
kiedy to w trzy dni stworzono szlachetny napéj z wody,
koncentratu winogronowego, drozdzy oraz sktadnikéw, ktére
nadajg ,wiekowy” smak. Kilka dni temu firma Kuvee opracowata
gadzet, ktory zachowuje smak i aromat wina przez miesigc po
rozszczelnieniu butelki, chronigcy drogocenng ciecz przed
szkodliwym wptywem powietrza i Swiatta stonecznego.
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