Napdj lub positek prosto z
kapsuty
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Wyobrazmy sobie, ze samochody dostawcze przestaja
transportowa¢ zawartg w produktach wode, a rozwozg jedynie
koncentraty. Z tych koncentratéw formuje sie poreczne kapsuty,
ktére w warunkach domowych mozna *atwo przeobrazi¢ w napoje
lub positki. Do tego potrzebna jest jedynie maszyna
przypominajgca ekspres do kawy 1 niewiele od niego drozsza.
Taka innowacje dofinansowuje Narodowe Centrum Badan i Rozwoju.

Maszyna na kapsuty, nieco wieksze niz znane powszechnie
kapsuty do kawy, pozwala w warunkach domowych uzyskaé¢ z
koncentratu szklanke naturalnego mleka, naturalnego soku,
gorgcqg czekolade, herbate, zupe, nawet alkoholowego drinka.
Urzgdzenie nazywa sie Matheus i zbudowane zostato w dwdch
wersjach. Wieksza, przeznaczona dla biur 1 tzw. ,matej
gastronomii”, czyli np. dla stacji benzynowych serwujacych
napoje 1 przekaski, postuzy do testdéw technicznych.
Udoskonalona wersja ma trafi¢ do naszych doméw. Z uwagi na
ambitne wyzwania techniczne i walory ekologiczne projekt
otrzymat dofinansowanie ze S$rodkéw publicznych.

— Ten projekt mozna opatrzy¢ mottem: ,Przestanmy bez potrzeby
wozi¢ wode, poniewaz jest ona coraz lepsza w wodociggach”.
Zamiast transportowa¢ wode ciezardéwkami i niszczy¢ drogi
finansowane ze S$rodkéw unijnych, dystrybuujmy pétprodukty w
kapsutach. Powinnismy dosta¢ dofinansowanie 2z funduszu
drogowego, bo gdyby w 100 proc. rynek zostat zadysponowany
przez Matheusa, to o 2/3 zmniejszylibys$my obcigzenie drég —
marzy szef projektu Marek Tarnowski.

Spétka Mokate otrzymata dofinansowanie z Programu Operacyjnego
Innowacyjna Gospodarka. ,Innowacyjna technologia wytwarzania
produktéw z koncentratu ptynnego i/lub sypkiego zamknietego w
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kapsule” powstawata od sierpnia 2012 r. do czerwca 2015 r.
Wszystkie prace kosztowaty ponad 8 mln 276 tys. ztotych, z
czego Narodowe Centrum Badan i Rozwoju dotozyto 3 mln 161 tys.
ztotych w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego.

— Koncentraty, o ktérych méwmy, sg w wiekszos$ci
og6lnodostepne, tylko nie wszyscy o tym wiedzg. Jesli kupujemy
karton soku pomaranczowego, to musimy zdawa¢ sobie sprawe z
tego, ze nikt nie rozlewa go w Brazylii. Az 99 proc. sokéw
jest rozlewane do butelki z transportowanego koncentratu. Po
co rozlewa¢ soki w zaktadzie, skoro mozna je rozla¢ u siebie w
domu? Potrzebujemy do tego specjalnej maszyny. Bedziemy 40
prototypéw komercyjnie instalowali na rynku juz od wrzes$nia —
zapewnia Tarnowski.

Maszyny majg wielkos¢ przecietnego ekspresu do kawy.
Urzgdzenie ma jednak skomplikowany system sterowania. Wewnatrz
jest prosto skonstruowane — zawiera bojler do wody, grzatke,
pompe powietrza i pompe wody, czyli gtdéwne elementy sg podobne
jak w ekspresie do kawy. Zasadnicza réznica to elektronika —
urzagdzenie ma skomplikowany system zarzagdzania réznymi
parametrami. Zeby z koncentratu zupy uzyskal¢ potrawe, trzeba
uzy¢ bardzo precyzyjnej temperatury rozlewu. Wazne jest tez
dozowanie cisnienia i dozowanie powietrza.

Réwniez konstrukcja samej kapsuty musi by¢ specjalistyczna.
Ale, jak zapewnia rozméwca PAP, taka kapsuta do wytworzenia
soku nie bedzie kosztowata wiecej niz sok w kartonie.
Oszczedza sie bowiem na transporcie 1 kosztach sktadowania.
Kapsutowanie zmniejsza ciezar produktéow Srednio o 2/3. Dotyczy
to réwniez ich gabarytéw — w magazynach, sklepach i domowych
kuchniach takie produkty zajmujg duzo mniej miejsca niz
tradycyjne.

— Zapowiadamy totalng rewolucje w przemys$le spozywczym. Jesli
bedg pienigdze na dalsze kroki, to jestesmy w stanie te
rewolucje przeprowadzié¢. Pracujemy nad rdéznymi udoskonaleniami
tego urzadzenia. Na razie oferujemy napoje gorgce.



Wyprodukujemy za chwile takie urzgdzenie, ktdre bedzie tez
gteboko schtadzato, zeby dostarczy¢ zimne drinki — planuje
Tarnowski.

Sama idea powstata przed zwigzaniem sie z NCBR. 0d tamtej
chwili mineto 5 lat. Pomystodawcy dysponujg 40 prototypami,
ktére bedg instalowali w matej gastronomii na stacjach
benzynowych w Warszawie. Takie ,proby terenowe” sa potrzebne
po to, zeby zlikwidowa¢ wszelkie niedoskonato$ci urzadzenia.
Beda one trwaty okoto roku. Stacje nie beda ptacic¢ za
urzadzenia, a jedynie za kapsuty.

Projektanci przewiduja, ze najwieksza furore beda robié zupy.
Sag one wykonane 2z naturalnego ptynnego koncentratu,
pasteryzowane. W przeciwienstwie do zup z proszkdéw, nie
zawierajg konserwantdéw, nie zawierajg glutaminianu sodu, nie
wyjatawiajg zotadka. Woda zabierana jest z produktu przed
transportem i w miejscu konsumpcji dodawana z powrotem.
Technologia nanofiltracji czy ultrafiltracji umozliwia
uzyskanie naturalnego i zdrowego produktu w formie kapsuty.
Produkt przecedza sie pod cisnieniem, woda przelatuje przez
malutkie nanooczka w filtrach, dzieki temu zostaje sucha masa.
Technologie pakowania obejmujg nowe materiaty charakteryzujace
sie barierowo$cig mikrobiologiczng i gazowg. Produkt chroniony
jest przed dostepem bakterii i powietrza, wiec nie wietrzeje,
nie traci walordw zapachowych i smakowych.

— Tlen powoduje przyspieszone starzenie sie. W tej chwili do
produkcji weszty materiaty, ktdre sg barierowe dla tlenu. Do
tej pory uzywano folii aluminiowej lub szkta. Klasyczny
kartonik tetrapak ma folie aluminiowg, papier i polipropylen.
0d strony ekologicznej jest to nierecyklingowalny produkt.
Kapsuty beda zapakowane w materiaty jednorodne, czyli
recyklingowalne — wyjasnia Tarnowski.

Zesp6t projektantdéw i innowatordow z Rzeszowa, ktdérzy pracowali
m.in. nad innowacyjnym systemem sterowania maszyng, liczy ok.
15 osd6b. Prototypowe urzgdzenia kosztujg znacznie wiecej niz



te, ktére w przysztosci beda dostepne na rynku. Koszt
komercyjnego urzgdzenia bedzie niewiele wiekszy od ceny
ekspresu na kapsuty — jezeli ekspres kosztuje ok. 500 zt, to
Matheus bedzie kosztowat ok. 700 z*. Specjalisci z firmy
skalkulujg cene na podstawie kosztéw przemystowej produkcji.
Jak zapewnia kierownik projektu, produkcja ruszy w Polsce,
czesci beda kupowane zagranicg, chodzi tylko o montaz
urzadzenia — w kraju, wedtug opatentowanej metody.

— Urzadzenie jest opatentowane. Na terenie RP dostalis$my
ochrone na schematy urzadzenia, na system sterowania, czyli na
elektronike, mamy tez posktadanych kilka wnioskdéw patentowych
na ochrone miedzynarodowa, np. na konstrukcje kapsuty. Mamy
duzo drobnych innowacji, ktdére warto chroni¢, dlatego jest w
tym projekcie duzo wnioskédw o ochrone wtasnosci
intelektualnej” — podsumowuje Tarnowski.
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