Nadchodzi ,Miesna
apokalipsa”? Czym jeszcze
zaskoczag nas Chiny

2 lutego 2020

Wiadomos¢ o chinskim koronawirusie przestonita problemy
zwigzane z produkcjg wieprzowiny, ale nie uczynita ich mniej
istotnymi. Czy z powodu choréb sSwin bedziemy zmuszeni przejsé
na zamienniki miesa? ,Sputnik Ceskd republika” zbadal sprawe.

Eksperci ONZ regularnie ostrzegaja, ze wraz ze wzrostem
populacji bedzie coraz czesciej brakowa¢ zywnos$ci. Nad tym,
czy mieso z probdéwki moze by¢ wyjsciem z sytuacji, naukowcy
zastanawiajg sie od dawna.

Jednak kiedy najpierw w Azji, a potem takze w UE zaczeia
szale¢ epidemia afrykanskiego pomoru swin, obraz globalnego
niedoboru zywnosci nabrat apokaliptycznych odcieni, zwtaszcza
na tle prognoz, ze liczba swin w Chinach, najwiekszym graczu
na tym rynku, bedzie odbudowywana do 2025 roku.

Co to jest afrykanski pomér sSwin?

Troche historii. Afrykanski pomdr swin (ASF) po raz pierwszy
odnotowano w Afryce Potudniowej w 1903 roku. Najwieksza
epidemia afrykanskiego pomoru swin wybuchta w Chinach latem
2018 roku. Bardzo zakazny wirus rozprzestrzenit sie w ciagu
roku do najbardziej odlegtych czesci kraju. Najwieksza
epidemia w historii dotkneta Koree Potudniowg i Pé6%nocna,
Wietnam i Kambodze. W Europie wirus rozprzestrzenit sie na
pogtowie SwiA w Rumunii, Belgii, Estonii i Butgarii, ktéra nie
mogta poradzi¢ sobie z agresywng epidemig i zostata zmuszona
do zabicia prawie wszystkich swoich prosigt. Postep w
opracowaniu szczepionki na ASF jest, ale wcigz daleko do jej
ostatecznego stworzenia.
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Epidemia wptyneta na gospodarke i Swiatowg produkcje miesa.
Wedtug ,Financial Times” w wyniku dziatan zapobiegawczych i
bezkrwawej eksterminacji $win w gospodarstwach (wraz z dalszym
ich spalaniem i chemiczng obrdbkg ich prochéw) globalna podaz
wieprzowiny spadta o jedng trzecig. Poniewaz Chiny produkowaty
50% populacji trzody chlewnej, hodowle zwierzat w Brazylii i
Stanach Zjednoczonych dostrzegty duzy potencjat sprzedazy
zarowno w Europie, jak i w samych Chinach.

Nic dziwnego, ze ceny tego rodzaju miesa wzrosty wszedzie, co
prognozowat juz w sierpniu 2019 roku gtéwny ekonomista spoétki
inwestycyjnej Czech Fund Lukas Kovanda. Jego prognozy
potwierdza rdéwniez harmonogram rozwoju cen produktow
wieprzowych: w grudniu ubiegt*ego roku ceny produktow
wieprzowych wzrosty o 15 procent. Moze czas przejs¢ na
sztuczne mieso?

Czym zamieni¢ mieso?

Najpierw o terminach: istniejg zamienniki miesa (imitacja) i
sztuczne mieso hodowane w laboratorium. Pierwsze, tak zwane
,mieso” sojowe, uzyskuje sie przez emulgowanie, czyli
przemystowe mielenie soi. Istniejg rdéwniez substytuty oparte
na mieszance soi i grochu, ktdére sg gorzkawe i ustepujag soi
pod wzgledem wtasciwosci chemicznych.

Jak wyjasnita Sputnikowi rosyjska dietetyczka Jelena
Tichomirowa, mieso sojowe nie jest 100-procentowym substytutem
tradycyjnego miesa, poniewaz strawnos¢ biatka sojowego wynosi
65%, podczas gdy zwyktego biatka 80-90%.

Drugg opcja jest mieso wyhodowane z probowki w laboratorium,
zwane roéwniez miesem kultywowanym. Rosyjscy naukowcy z
Oczakowskiego Kombinatu Substancji Spozywczych jesienig 2019
roku poinformowali, ze wyhodowali sztuczne mieso w
laboratorium. Pierwsze 40 gram miesa z probowki kosztowato
naukowcow 13 tysiecy euro. Prace trwaty dwa lata. W wywiadzie
dla Sputnika twdrca kultywowanego miesa z O0czakowskiego



Kombinatu Substancji Spozywczych Aleksander Sawkow wyjasnit,
na czym polega technologia: ,Rasowe ciele w wieku dwoch-trzech
dni poddawane jest mikrooperacji przy znieczuleniu miejscowym:
pobiera sie od niego 2-5 graméw biomateriatu, ktdéry nastepnie
umieszczamy w naszym laboratorium. Tam izolujemy komoérki
wzrostu, fibroblasty, mioblasty i umieszczamy je w pozywce
hodowlanej, a nastepnie odzywiamy. Rosng, dzielg sie dalej,
rozsadzamy je, a nastepnie tgczymy”. Sawkow twierdzi, ze w ten
sposob z jednego grama zwierzecia mozna uzyska¢ do 300-500
miliondéw gramow miesa.

Skutki uboczne w Swietlanej
przysztosci

Gtowne problemy zwigzane z ,miesem z probdéwki” to ewentualna
szkodliwos¢, cena i smak.

Jest za wczesnie, aby méwié¢ o zagrozeniach. Jak podkreslaja
naukowcy, aby stworzy¢ petnowartosciowy obraz naukowy
negatywnych skutkéw spozywania takiego miesa, konieczne jest
doswiadczenie kilku pokolen konsumentéw tego produktu.

Jednak, jak powiedziat Sputnikowi dyrektor Rosyjskiego
Instytutu Wirusologii Weterynaryjnej i Mikrobiologii Denis
Kotbasow, z punktu widzenia produkcji sztuczne mieso jest
bezpieczniejsze niz mieso naturalne, poniewaz nie oddziatuja
na nie antybiotyki 1 choroby epizootyczne (szeroko
rozpowszechnione choroby zakaZne jednego lub wielu gatunkow
zwierzat — red.).

,Nie oceniam wtasciwo$ci odzywczych, ale ogdlnie rzecz biorac,
takie produkty, tworzone w kontrolowanych warunkach, sa
znacznie bezpieczniejsze niz te, ktdére sa uzyskiwane w
standardowy sposéb”, powiedziat ekspert. ,Nie sadze, aby mogto
by¢ co$ niebezpiecznego, poniewaz jakim problemem jest
hodowanie miesa z probdwki. Na czym polega problem uprawy
ogérka?” — zauwazyt w wywiadzie dla Sputnika Siergiej Juszyn,



szef komitetu wykonawczego Narodowego Stowarzyszenia Miesnego.
Jednak wedtug niego ,alternatywne” mieso nie moze zastgpi¢
korzystnych wtasciwos$ci naturalnego produktu.

Dietetyczka Jelena Tichomirowa uwaza, ze mieso sojowe nadaje
sie jako tani zamiennik biatka, ale nie wiecej, a mieso
kultywowane nie ma wystarczajgcej ilo$ci ttuszczu, co jest
wazne dla wzmocnienia odpornosci cztowieka.

Greta jest niewyksztatcona, wkrotce
O niej zapomna

Jest za wczesnie, aby méwié¢ o cenie, poniewaz technologie
rozwijajg sie, a koszt zamiennikéw miesa z czasem spadnie.

Pierwszym sztucznie wyhodowanym miesem byt burger Marka
Prosta, zatozyciela Mosa Meat i profesora na Uniwersytecie
Maastricht. 450 g wotowiny kosztowato 1,2 miliona dolardw.
Nastepnie w 2017 roku nastgpit*a znaczgca redukcja kosztéw
produkcji: Memphis Meats powiedziata ,Wall Street Journal”, ze
koszt miesa kurczaka wyhodowanego w laboratorium wynidst 9
tysiecy dolardéw za 450 g. Wedtug naukowcéw z OKPI w Rosji do
2023 roku kilogram miesa z probowki mozna bedzie kupic¢ w
sklepie za 12 euro. Wedtug przedstawiciela OKPI Aleksandra
Sawkowa rosyjskie sztuczne mieso kosztuje minimum milion rubli
za kilogram, a takg samg ilosc¢ ,tradycyjnej” wotowiny mozna
kupi¢ Srednio za 7 euro.

Naukowiec Denis Kotbasow zauwaza, ze cena ,laboratoryjnego”
miesa nie bedzie korelowa¢ z kosztami naturalnego miesa i
bedzie zalezel przede wszystkim od rzeczywistego popytu na ten
rodzaj produktu. ,Istnieje jednak wersja (na przyktad pisato o
tym centrum analityczne RethinkX, ze do 2035 roku spadnie
zapotrzebowanie na tradycyjnag wotowine, a takze na kurczaka,
wieprzowine, a nawet ryby o 80%, podczas gdy koszt nowych
rodzajéw miesa bedzie o 50-80% nizszy. To — dodajmy — moze
uczyni¢ z tradycyjnego miesa to, czym obecnie jest mieso z



.probéwki”, czyli egzotyke i delikates”.

Analitycy z Allied Market Research przewidujg, ze rynek
sztucznego miesa bedzie rost o 8,5% rocznie, a do 2026 roku
jego wartos¢ moze przekroczy¢ 8 miliardéw dolardw.

Producent miesa Siergiej Juszyn jest jednak pewien, ze mieso
alternatywne nie stanowi zagrozenia dla jego przemystu. ,Wrecz
przeciwnie, jestem nawet sktonny myslec¢, ze czes¢ ludzi
jedzgcych mieso po sprébowaniu tych produktéw okaze sie
pozytywnie nastawiona do konsumpcji naturalnego miesa” — moéwi.
Juszczyn uwaza, ze ,dziatacze na rzecz Srodowiska”
opowiadajgcy sie za ,alternatywnym miesem” to ,nie tak wielu,
jak sie wydaje”, a o niewyksztatconej Grecie wkrdétce i tak
,Zapomng” .

Méwigc o sSrodkach wsparcia panstwa dla produkcji
»laboratoryjnego” miesa, Juszyn zadaje pytanie — jaki normalny
rzgd moze stymulowad¢ zniszczenie tak waznej branzy jak
rolnictwo? ,Probdéwka nie ma szans na pokonanie naturalnych
produktéw. Smieje sie réwniez wtedy, gdy mdéwiag, ze bedzie
jezdzi¢ samochdéd bez kierowcy. Najpierw rzad musi zdecydowac,
co zrobi z dziesigtkami miliondéw kierowcédw ciezardwek i
taksdéwkarzy” — méwi ekspert.

Z drugiej strony naukowiec Denis Kotbasow uwaza, ze ogdlnie
spoteczenstwo rozwija obecnie tendencje do zmniejszania
spozycia biatka zwierzecego. ,Wielu nie z powodéw
ekonomicznych, a wtasnie z powodu pewnych osobistych
przekonan, odmawia jedzenia miesa”, méwi i dodaje, ze sztuczne
mieso moze zastgpi¢ naturalne mieso w przysztosci.

McDonalds , cofa” Tludzkos¢ do
normalnej konsumpcji

Jednak oprécz smaku i bezpieczenstwa wazne jest i to, co
stanowi rytuat jedzenia miesa. Wedtug producenta miesa



hodowanego w laboratorium Siergieja Sawkowa produkt, nad
ktérym pracuje, nie wyglada jak kawatek wotowiny, ale jak
suflet miesny.

oW tej chwili mozemy powiedziel, ze to mieso jest bogate w
biatko, ale zawiera niewiele ttuszczu i mato weglowodandéw. W
rzeczywistosci jest to biomasa wysokobiatkowa. Planujemy
stworzy¢ idealng réwnowage na podobienstwo naturalnego miesa.
Wiemy, ze w miesie to ttuszcz nadaje smak, wiec nasze mieso
moze wydawaé sie teraz bez smaku, to znaczy o neutralnym
smaku. W przysztosci dodamy komérki truszczowe, tkanke
miesniowg — i bedzie to juz petnowartosciowy kawatek miesa.
Ale i tak bedzie sie roézni¢ od naturalnego miesa” — powiedziat
»Sputnikowi”.

W artykule portalu naukowego ,Massive Science” zapytano o
mozliwo$¢ odtworzenia tej samej tekstury, proporcji masy
miesniowej i ttuszczowej w sztucznym produkcie, konsystencji,
zapachu i wrazliwo$Sci cztowieka na produkt. Pomimo faktu, ze
pierwsze mieso ,z probdéwki” zostato uzyskane w 2013 roku i od
tego czasu udato sie obnizy¢ jego koszt, naukowcy z rdznych
krajoéw nie odtworzyli jeszcze tego samego smaku i wrazen
dotykowych, ktdore sg nieodtgcznym elementem naturalnego
produktu.

Siergiej Juszczyn zwraca na to uwage. Jego zdaniem spozywanie
wigze sie z naturg i naszymi prymitywnymi nawykami. Ekspert
podaje przyktad sukcesu sieci McDonald’s, ktéory wigze sie ze
sposobem spozywania hamburgeréw. ,W McDonald’'s jemy rekami,
poniewaz cofa nas to do normalnej konsumpcji, ktdéra trwa o
wiele tysiecy lat dtuzej niz cywilizacja. Zawsze jedlismy
rekami. I to jest ukryty, nieswiadomy powrdét do naszych
korzeni, dotykowa komunikacja z jedzeniem, ktdéra pozwala nam
zy¢ dalej” — powiedziat ekspert.



Hodowla swin sie skonczyta? Jednak
nie

Czy jednak warto bi¢ na alarm wobec sytuacji w Swiatowej
hodowli SwiA?

Dmitrij Kotbasow uwaza, ze gtdéwny etap epidemii afrykanskiego
pomoru Swin juz ming*. ,Problemy byty spowodowane nie tyle
samym wirusem, co technologiami hodowli sSwiA w Chinach. Poziom
bezpieczenAstwa w gospodarstwach byt bardzo niski, a gestos¢
gospodarstw byta bardzo wysoka. Sytuacja sie zmienia i z
punktu widzenia globalnej réwnowagi nie brakuje miesa na
naszej planecie” — zauwaza. Rozmdéwca Sputnika stwierdzit, ze
wtasnie takie epidemie stymulujg inwestycje, w tym w zakresie
tworzenia sztucznego miesa i innych zamiennikédw.

Jednak wedtug Jeleny Tichomirowej jestesmy Swiadkami
zastgpienia tezy: fakt, ze ludzkos$¢ umiera z powodu otytosci,
jest o wiele bardziej niebezpieczny niz , opowiesci o globalnym
gtodzie”.

Impossible Foods, firma zajmujgca sie substytutami miesa,
twierdzi, ze jej celem jest uczynienie Swiata catkowicie
wolnym od naturalnego miesa do 2035 roku.

Siergiej Juszyn radzi tym, ktdérzy twierdzg, ze sztuczne mieso
zastgpi naturalne, aby udali sie do lekarza i jednoczes$nie
sprawdzili IQ: ,NajwyrazZzniej ludzie nawet nie wyobrazaja
sobie, czym jest produkcja miesa na skale globalng, nie
rozumiejg jej konsumpcji, nie rozumieja jej znaczenia dla
gospodarki, demografii, dla zachowania obszardéw wiejskich,
kultury i zycia ludnosci, tradycji, a takze naszych ludzkich
nawykéw, ktore powstaty w ciggu ostatnich kilkudziesieciu
tysiecy lat” — podsumowuje.
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