Mleko syntetyczne moze
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mleczarska
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Swiatowy przemyst mleczarski sie zmienia, poniewaz takie sa
oczekiwania ideologéw klimatycznych. Powstaje nowy Swiat w
ktorym jedzenie miesa mamy zastgpi¢ jedzeniem robakow,
ewentualnie sztucznymi wydrukami 3D z fabryk sztucznego miesa.
Okazuje sie, ze na celowniku ,ekologéw” stata sie tez
produkcja nabiatu. Rowniez w tym obszarze rozpoczeta sie
dziwna konkurencja ze strony alternatywnych produktow
zywnosciowych niezwierzecych, w tym tak zwane mleko
syntetyczne.

Mleko syntetyczne nie wymaga uzycia kréw ani innych zwierzat.
Moze mie¢ taki sam sktad biochemiczny jak mleko zwierzece, ale
jest hodowane przy uzyciu nowej technologii biotechnologicznej
znanej jako ,fermentacja precyzyjna”, ktéra wytwarza biomase z
komorek.

Ponad 80 procent $Swiatowej populacji regularnie spozywa
produkty mleczne. Ostatnio coraz czeSciej pojawiaja sie gtosy
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wzywajgce do odejscia od systemdédw zywnos$ci pochodzenia
zwierzecego w kierunku bardziej zrdéwnowazonych form produkcji
zywnosci. Syntetyczne produkty mleczne oferujg mleko bez
takich problemdéw, jak emisje metanu czy dobrostan zwierzat.
Musi jednak przezwyciezy¢ wiele wyzwan i putapek, aby stad sie
uczciwg, zrownowazong 1 realng alternatywa dla mleka
zwierzecego.

Mleko ros$linne, a w przysztosci mleko syntetyczne, w
przeciwienstwie do miesa syntetycznego, ktdére nie moze sie
rowna¢ ztozonosScig 1 konsystencjg z miesem zwierzecym, ma
rzekomo taki sam smak, wyglad i1 wrazenia smakowe jak zwykte
produkty mleczne. Mleko syntetyczne to nie fantazja — juz
istnieje. Na przyktad w Stanach Zjednoczonych firma Perfect
Day dostarcza wolne od zwierzat biatko pochodzagce z
mikroflory, ktdére jest nastepnie wykorzystywane do produkcji
lodéw, biatka w proszku i mleka.

W Australii start-up Eden Brew opracowuje mleko syntetyczne w
Werribee w stanie Wiktoria. Firma skierowana jest do
konsumentdéw, ktdrzy sg coraz bardziej zaniepokojeni zmianami
klimatycznymi, a w szczegélnosci metanem emitowanym przez
krowy mleczne. Proces wytwérczy zaczyna sie od drozdzy i
wykorzystuje ,fermentacje precyzyjng” do wytworzenia tych
samych biatek, ktdére znajduja sie w mleku krowim. Biatka te
nadajg mleku wiele jego kluczowych wtasciwo$ci i przyczyniaja
sie do jego kremowej konsystencji i pienisto$ci. Mineraty,
cukry, ttuszcze i aromaty sg dodawane do bazy biatkowej, aby
stworzy¢ produkt koricowy.

Réwniez w Australii, All G Foods zebrato 25 milionéw dolaréw,
aby przyspieszy¢ produkcje swojego mleka syntetycznego. W
ciggu siedmiu lat firma chce, aby jej mleko syntetyczne stato
sie tansze niz krowie.Jesli przemyst mleka syntetycznego moze
osiggng¢ ten cel, jakim jest ogdélne obnizenie kosztow, to
potencjat zaktdécehn z teo powodu w przemysle mleczarskim jest
bardzo wysoki. Moze to zmusi¢ ludzko$¢ do dalszego odejscia od
tradycyjnej hodowli zwierzgt i przejscia do radykalnie



odmiennych systeméw zywnos$ciowych.
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