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zrewolucjonizowac system
zywlenla

17 pazdziernika 2018

W Stanach Zjednoczonych nawet 80 proc. wytwarzanych
antybiotykdéw przeznacza sie na zwierzeta hodowlane. Hodowla
zwierzagt na zywno$¢ jest tez jedna z gitdéwnych przyczyn
globalnego ocieplenia — jest odpowiedzialna za emisje gazéw
cieplarnianych na réwni z transportem. Problem moze rozwigzad
»Cczyste mieso” wyprodukowane w laboratorium z pobranych
komérek zwierzgt. To wcigz prawdziwe mieso, ale bez
antybiotykéw, E. coli, salmonelli i zanieczyszczen, ktére w

dodatku oszczedza srodowisko. Eksperci oceniajg, ze wkroétce
moze zrewolucjonizowal Swiatowy system zywnosSciowy.

,Czyste mieso to mieso pochodzenia zwierzecego, ktdre zostato
wyprodukowane bez koniecznosSci uboju zwierzecia. Jego
produkcja polega na przeprowadzeniu biopsji u zwierzecia, a
nastepnie dalszej hodowli pobranych komérek w zaktadzie
produkcyjnym do chwili uzyskania produktu koncowego podobnego
do tego, jaki produkuje sie w rzezniach” — ttumaczy w rozmowie
Zz agencjg informacyjng Newseria Biznes Nicole Rawling,
ekspertka The Good Food Institute.

Czyste mieso wytwarza sie przez pobranie niewielkiej probki
komérek zwierzecych. Otrzymany w hodowli produkt jest
prawdziwym miesem, tak tez smakuje, ale do tego jest wolny od
bakterii E. coli, salmonelli i antybiotykdéw. To o tyle
istotne, ze zwierzeta hodowlane przyjmujg ogromne ilosSci
antybiotykéw. W USA nawet 80 proc. wytwarzanych antybiotykoéw
trafia wtasnie na potrzeby rolnictwa i hodowli.

Do tego tradycyjna hodowla zwierzat na zywnos¢ ma negatywny
wptyw na $rodowisko. ONZ ocenia, ze jest odpowiedzialna za
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podobng emisje gazdéw cieplarnianych co transport, a w dodatku
zanieczyszcza glebe i1 wode. Hodowla zwierzgt zajmuje tez duzo
areatéw — potrzebne sg grunty na wypasanie bydta oraz na
uprawy, ktdérymi karmione sg zwierzaki.

Czyste mieso nie wymaga do produkcji az tyle gleby, nie ma
negatywnych skutkow dla srodowiska i moze rozwigzacC problem
braku zywnosci. Do 2050 roku ludzi na ziemi moze by¢ nawet 10
mld. Zeby zywnoéci starczyto dla wszystkich, jej produkcja
bedzie musiata dwukrotnie wzrosng¢.

o,Uwazamy, ze czyste mieso stanie sie bardzo popularne,
poniewaz jego produkcja moze mie¢ o 80 proc. mniejszy wptyw na
Srodowisko w poréwnaniu z tradycyjna hodowlg. Potrzebne jest o
wiele mniej terendéw oraz surowcdédw, co doprowadzi do
zmniejszenia poziomu zanieczyszczenia wody 1 powietrza. Samo
mieso smakuje identycznie jak to pochodzgce z uboju. Zatem
grupg docelowg naszego produktu sg osoby, ktdére lubig jes¢
mieso” — przekonuje Nicole Rawling.

Pierwszy hamburger wyprodukowany z czystego miesa powstat w
2013 roku i kosztowat* 330 tys. dol. Trzy lata p6Zniej
wyprodukowano pierwszego klopsika z probéwki za nieco ponad 1
tys. dol., a w 2017 roku — kanapke z kurczakiem 1 kaczke w
pomaranczach. Cena czystego miesa szybko spada. Juz teraz
Memphis Meats produkuje je za 40 dol. za granm,
kilkudziesieciokrotnie taniej niz jeszcze kilka lat temu. Do
2020 roku hamburgery z czystego miesa majg by¢ natomiast
sprzedawane juz za ok. 10 dol. Ostatecznie czyste mieso ma by¢
tansze niz to wyprodukowane tradycyjnie, a zdaniem naukowcéw
by¢ moze uda sie to osiggnag¢ w ciggu dekady.

Ekspertka zauwaza, ze zwyczaje zywieniowe ludzi stopniowo sie
zmieniajg. Dlatego czyste mieso ma szanse zastgpic¢ to
tradycyjne.

,Mieso in vitro to produkt pochodzenia zwierzecego, ktéry nie
jest jeszcze dostepny na rynku, ale spodziewamy sie, ze pojawi



sie na nim w ciggu najblizszych dwéch lat” — przekonuje Nicole
Rawling.
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