Mieso trafiajace do
supermarketow nadal peine
antybiotykow?
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Badanie przeprowadzone przez the Alliance to Save Our
Antibiotics wykazato, ze supermarkety nadal sg na bakier z
implementacjag regut dotyczacych stosowania antybiotykdéw u
zwierzgt gospodarskich. Jednym z najbardziej jaskrawych tego
przyktadow jest fakt, ze najwieksze sieci handlowe nadal maja
w ofercie szybko rosnace kurczaki brojlery.

Jak supermarkety dbajg o jako$¢ sprzedawanego miesa

W badaniu the Alliance to Save Our Antibiotics wzieto pod
uwage nastepujagce kryteria:

1. Czy supermarket obrat sobie za cel ograniczanie stosowania
antybiotykéw w hodowli zwierzat na mieso?

2. Jaka polityke wdrozyt supermarket, aby upewnic¢ sie, ze
antybiotyki sg stosowane tylko wtedy, gdy jest to naprawde
konieczne?

3. Jakie produkty sg objete tg polityka?

4. Czy supermarket monitoruje stosowanie antybiotykdéw w swoim
Xancuchu dostaw?

Niestety, wnioski z badania nie sg zbyt optymistyczne. Okazuje
sie bowiem, ze wiekszos¢ sieci dba jedynie o zastosowanie
antybiotykéw w towarach opatrzonych marka wtasng. Natomiast
nie bardzo monitorujg one sytuacje w przypadku miesa
importowanego. Zadna zresztg z 10 badanych sieci supermarketdw
nie podata petnych danych na temat antybiotykéw stosowanych
przez ich indywidualnych dostawcéw.

,Szacuje sie, ze na Swiecie okoto dwie trzecie wszystkich
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antybiotykow jest stosowanych u zwierzgt gospodarskich. Jednak
supermarkety czesto nie sprawdzaja, czy importowang zywnosc,
ktéorg sprzedajag, wyprodukowano przy uzyciu standardowych
antybiotykéw. Jest to niesprawiedliwe wobec brytyjskich
rolnikow. Bo ci zobowigzani sg do przestrzegania wyzszych
standardéw. A co wazniejsze, stanowi to zagrozenie dla zdrowia
konsumentéw” — méwi CAilin Nunan, kierownik ds. polityki i
nauki w ASOA

Badania pokazuja, ze najlepiej pod wzgledem dbatosci o jakos¢
miesa w Wielkiej Brytanii wypadajag sieci Marks & Spencer 1
Morrisons. Marks & Spencer na przyktad zastosowat system
oznaczen majgcy na celu informowanie klientéw o kryteriach
produkcji sprzedawanego miesa. Zielone oznaczenie to
informacja, ze stosowano dobre praktyki w zakresie uzycia
antybiotykéw. Z kolei bursztynowe i czerwone oznaczenia to
znak, ze praktyki te zostaty dotrzymane tylko do pewnego
stopnia albo w ogdle.

Natomiast M&S i Morrisons to jedyne sieci supermarketéw, ktdére
catkowicie zakazaty sprzedazy miesa leczonego silnym
antybiotykiem kolistyng (wedtug WHO antybiotykiem
zarezerwowanym wytgcznie dla ludzi jako lek ostatniej szansy).
Dodatkowo M&S to jedyny supermarket, ktdry sprzedaje tylko
wolno rosngce kurczaki brojlery. Ruch taki zapowiedziat* takze
Waitrose, ale dopiero od 2026 r.

Trzeba jednak zaznaczyé¢, ze w ostatnich latach supermarkety
naprawde poczynity postepy w ograniczaniu stosowania
antybiotykéw i we wdrazaniu bardziej rygorystycznych w tym
wzgledzie polityk. Jednoczes$nie od 2014 r. stosowanie
antybiotykéw w gospodarstwach rolnych w Wielkiej Brytanii
zmniejszyto sie o 59 proc., a zuzycie zastosowanie
najtwardszych antybiotykéw ograniczono o 81 proc.
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