McDonald’s zrezygnowat =z
rozowego sluzu
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Korporacja McDonald’s poinformowata, ze poczynajgc od sierpnia
ubiegtego roku nie wykorzystuje w produkcji hamburgerow wody
amoniakalnej — substancji chemicznej, stosowanej w produkcji
nawozOéw, S$rodkdéw czystosci i *adunkédw wybuchowych, lecz w
zasadzie uwazanej za bezpieczng dla cztowieka.

Nieoficjalnego terminu ,rézowy sluz” uzywa sie w stosunku do
miesa i produktéw miesnych, nieprzydatnych do spozycia przed
dodaniem wody amoniakalnej. Substancja zabija patogenne
mikroby, takie jak salmonella, pateczka okreznicy oraz inne,
dzieki czemu mieso nadaje sie do spozycia.

Prosciej méwigc, po nasagczeniu zepsutego farszu wodg
amoniakalng zndéw mozna z niego gotowac kotlety.
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