Japonscy naukowcy wydrukowali
delikates miesny w 3D

28 sierpnia 2021

Naukowcy z Uniwersytetu w Osace wykorzystujg druk 3D do
hodowli sztucznego miesa, ktdére odpowiada jakoSci miesa wagyu
(rasa kréw). Wagyu wykorzystywane jest do produkcji wysokiej
jakosci i drogich produktéw miesnych.

Sztuczny produkt wyhodowano z dwéch rodzajoéw bydlecych komdrek
macierzystych wagyu. Komérki inkubowano, a nastepnie
przeksztatcano w tkanke miesniowg i t*uszczowa oraz zasilano
naczyniami. Procedury te zostaty wykonane przy uzyciu
specjalnej technologii druku 3D, ktéra pozwala na produkcje
szczegbtowych, skomplikowanych konstrukcji.

»Rozwdj naszej technologii pozwoli nam nie tylko odtwarzad
zXozone produkty miesne, takie jak mieso wagyu, ale takze
modyfikowa¢ je w celu poprawy jakosci, na przyktad w celu
wptyniecia na zawartos$¢ tiuszczu czy sktad miesni” -
powiedziat Michiya Matsusaki, jeden z twdrcy sztucznego miesa
3D.

W rezultacie naukowcy stworzyli trdéjwymiarowe kawatki miesa o
wymiarach 5x10 milimetréw, ktdérych wtasciwosci w duzej mierze
odpowiadaty oryginalnemu miesu wagyu. Naukowcy zauwazyli, ze
ich technologia moze zapewni¢ w peini kontrolowany proces
hodowli sztucznego miesa, ktéore nie bedzie gorszej jakos$ci od
naturalnego przysmaku, a takze nie wymaga uboju kréw.
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