Jak odréznié¢ prawdziwy sok od
»podrobki”?

15 pazdziernika 2018
Rosyjscy uczeni opracowali specjalny reagent, dzieki ktdremu

mozna doktadnie okreslié¢ skt*ad chemiczny sokéw owocowych i
wykry¢ podrobki. Ich wnioski zostaty zaprezentowane w ,Journal
of Chromatography A”.

,Gtéwnym celem naszej pracy byta nie analiza soku jako
takiego, lecz zaprezentowanie nowego sorbentu, ktdéry nie ma
analogéw na Swiecie pod wzgledem wspdétczynnika rozdzielania.
Analiza soku ma na celu zademonstrowanie, ze opracowany przez
nas sorbent moze skutecznie poradzié¢ sobie z tak
skomplikowanym zadaniem” — opowiada Aleksandra Zatiracha z
Moskiewskiego Uniwersytetu PanAstwowego im. tomonosowa (MGU).

Problem podrabiania drogich produktéow istnieje od wielu lat. W
ostatnich latach na poétkach sklepowych pojawity sie nie tylko
rozmaite napoje zawierajgce sok, ,podszywajgce sie” pod drogie
100-procentowe soki, ale tez jawne podrébki, w ktorych
prawdziwy produkt zostaje rozciehAczony syropem albo tanim
sokiem jabtkowym.

Ujawnienie takich podrébek jest dos¢ trudnym i drogim
przedsiewzieciem, bo wszystkie soki owocowe zawierajg w sobie
duzo rozmaitych kwaséw, cukréw i innych organicznych molekut.
Doktadne okreslenie ich sk*adu i stosunku jest bardzo
problematyczne.

Jak przekazuje stuzba prasowa MGU, Zatiracha i jego zespodt
zdotali upros$ci¢ i przyspieszy¢ ten proces poprzez opracowanie
materiatu sorbujgcego, ktdéry tatwo wchtania w siebie sok i
,sortuje” jego zawarto$¢ w taki sposdb, zeby mozna go byto z
tatwoscig rozpozna¢ z pomoca chromatografii gazowej.

Znane nam dzi$ absorbenty bardzo Zle radza sobie z tym
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zadaniem — molekuty kwasdéw zawartych w soku bardzo Zle
czepiajg sie ich powierzchni. Chemikom z MGU udato sie usung¢
ten defekt poprzez opracowanie szczegélnego porowatego
materiatu polimerowego.

Materiat ten sktada sie ze splecionych molekut polisterynu i
diwinylobenzenu, a takze specyficznego wypetniacza %aczacego
ich nici i wybidrczo przepuszczajgcego molekuty kwasow
organicznych 1 jony substancji nieorganicznych. Materiat
przedstawia sobg zestaw kilku aminokwaséw — asparaginy,
glicyny 1 szeregu innych substancji, ktére kilka razy
przepuszczane sg przez sorbent 1 stopniowo *gczg sie z jego
nicémi.

Metodg prob i bt*eddw uczeni zdotali opracowa¢ sorbent zdolny
nzatrzymywac¢” i identyfikowa¢ okot*o dwudziestu kwasow i
mikroelementéw zawartych w soku owocowym i innych mniej
skomplikowanych cieczach.

Jego prace uczeni sprawdzili na kilku egzemplarzach
pomaranczowego i jabtkowego soku zakupionych w moskiewskich
sklepach. W kilku opakowaniach soku z cytrusa uczeni znalezli
$lady kwasu jabtkowego, co oznacza, ze ich producenci oszukuja
klientdéw, rozcienczajgc napdj sokiem jabtkowym.

Z drugiej strony nawet rozcienczony sok zawierat w sobie
minimalng ilo$¢ kwaséw zwigzanych z czynno$ciami zyciowym
mikroorganizméw, co Swiadczyto o jego wzglednym
bezpieczenstwie dla zdrowia cztowieka. Uczeni majg nadzieje,
ze udoskonalenie struktury 1 wypeiniacza umozliwi ich
sorbentowi rozpoznawanie wiekszej ilosSci substancji, co
rozszerzy jego zastosowanie w przemy$le i nauce.
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