Izraelska firma wyhodowa%a
pierwszy laboratoryjny stek

16 grudnia 2018

Firma Aleph Farms ujawnita Swiatu pierwszy laboratoryjny stek.
Mieso zostato wyhodowane w taki sposdb, aby nie wymagato
zabijania zwierzgt. Stek podobno smakuje i wyglada tak, jakby
byt prawdziwy.

i

Pierwsze laboratoryjne mieso powstato w 2013 roku. Niewielki
kawatek miesa zostat wtedy wyceniony na kilkaset tysiecy
dolaréw (okoto milion ztotych!). 0d tego czasu, prace nad
sztucznym miesem wesziy na znacznie wyzszy poziom — hodowana w
laboratorium zywnos$¢ posiada odpowiednig fakture, ksztatt,
zapach 1 smak, a dzieki ulepszonym procesom produkcji staje
sie coraz tansza.

Izraelska firma Aleph Farms przedstawita pierwszy sztuczny
stek, ktéry jest podobno zblizony do prawdziwego niemal pod
kazdym wzgledem. Mieso zostato wyhodowane poza organizmem
zwierzecym — najpierw pobrano komdérki od zyjagcej krowy, a
nastepnie zywiono je odpowiednimi zwigzkami. Wyhodowanie
takiego miesa zajmuje 2-3 tygodnie.
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Firma ujawnit*a, ze kluczem do sukcesu byto znalezienie
odpowiedniej kombinacji sktadnikéw odzywczych, dzieki czemu
stek uzyskat wtasciwy smak, wyglad i strukture. Wyprodukowanie
takiego kawatka miesa kosztowato okoto 50 dolardw.

Naukowcy twierdzg, ze hodowanie sztucznego miesa wigze sie z
wieloma istotnymi korzysciami. Produkcja takich twordw przede
wszystkim nie wymaga ubojni, masowej hodowli zwierzat, ani ich
zabijania i jest bardzo korzystna dla $rodowiska. Ludzie majg
jednak powazne opory przed sztucznym miesem.
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