Homo festivus zasiada do
stotu
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Francuski ,positek gastronomiczny” zostat wtasnie wpisany na

liste niematerialnego dziedzictwa kulturowego ludzkosSci. Ta
dawno oczekiwana informacja zostata podana do wiadomosci
publicznej 16 listopada 2010 r. w Nairobi podczas 5.
posiedzenia Miedzyrzgdowego Komitetu Organizacji Narodow
Zjednoczonych ds. Oswiaty, Nauki i Kultury (UNESCO). Komitet
powotany zostat w 2003 r. w celu podejmowania dziatan na rzecz
ocalenia tradycji 1 praktyk kulturalnych ,przekazywanych z
pokolenia na pokolenie”.

W Paryzu ministrowie kultury 1 rolnictwa winszowali sobie tego
zapisu, zapewniajagc sie wzajemnie, ze to ich obopdlna praca
przyczynita sie do ,podniesienia rangi produktéow spozywczych i
sztuki kulinarnej oraz do rozpowszechnienia turystyki
kulinarnej na terytorium kraju i promocji francuskich tradycji
kulinarnych za granica.” Mozna sobie wyobrazi¢ dowcipny i
okrutny tekst, jaki napisatby zainspirowany tym wydarzeniem
Philippe Muray, o tym jak Homo festivus siada do stotu [1].
Dzisiaj, gdy z uwagi na zawrotne tempo zycia mamy coraz mniej
czasu na zjedzenie obiadu, gdy wcigz rosnie moda na jedzenie
uliczne, gdy menedzerowie nafaszerowani preparatami
witaminowymi i suplementami diety chwala sobie, ze nie musza
juz marnowa¢ czasu przy stole, gdy 30% dzieci skarzy sie na
jedzenie podawane w stotdwkach szkolnych [2], gdy nasze
jedzenie, zatrute pestycydami, dodatkami i plastikiem, wydaje
sie coraz bardziej podejrzane, gdy wreszcie 3 mln o0s6b we
Francji zyje dzieki zasit*kom na jedzenie, otdéz w takiej
sytuacji nadanie francuskiemu ,positkowi gastronomicznemu”
statusu muzealnego ma w sobie co$ z groteski, a nawet zdaje
sie dos¢ niestosowne. A przy tym nie nalezy zapominaé, ze ta
kwestia ma zwigzek z peing nieporozumieh debatg o tozsamosSci
narodowej.
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W Nairobi francuski positek gastronomiczny znalazt sie na
reprezentacyjnej liscie niematerialnego dziedzictwa
kulturowego ludzkos$ci obok pieczywa ziotowego z péinocnej
Chorwacji, tanczacych procesji w Echternach w Luksemburgu,
tradycyjnej sztuki tkania dywandéw w Iranie, tanca nozyczek w
Peru, obchodéw Gidong w Swigtyniach Phu Dong i Soc w Wietnamie
oraz kilku innych wdziecznych 1 juz zanikajgcych dawnych
zwyczajoéw, zagrozonych ze wzgledu na postepujaca
komercjalizacje swiata. By dopetni¢ miary i by efekt komiczny
ujawnit sie w catej petni, organizatorzy misji francuskiej,
ktérzy wpadli pomyst wysuniecia tej kandydatury, powinni
pogratulowal sobie przede wszystkim wpisania na short list
,niematerialnego dziedzictwa kulturowego wymagajgcego pilnej
ochrony”.

CODZIENNOSC HAMBURGEROW

Mimo wspaniatych déjeuners, ktérymi racza sie klasy wyzsze w
paryskich patacach, mimo widocznego w tym upodobania do poloru
i btysku, ktéry kaze wcigz dgzy¢ ku temu, co najdrozsze i
najlepsze [3], mimo gwiazdorskich szefdow kuchni, ktérych
pokazujg w telewizji, mimo bogatego akcesorium ostryg,
turbotéw, homaréw, trufli, gesich wagtrdébek, pieczonych
gotabkéw, kawioru, wyrafinowanych seréw i win, ,positek
gastronomiczny” we Francji rzeczywisScie jest dziedzictwem
narodowym w stanie zagrozenia. Francuzi majg niestety coraz
mniej czasu 1 coraz mniej pieniedzy na swoje tradycyjne
czterosktadnikowe menu: przystawka, danie gtdéwne, sery, deser.
Co wiecej, daje do myS$Slenia fakt, ze ten sam rzad, ktdrego
niektorzy cztonkowie przyczynili sie do tej sakralizacji
francuskiego positku, znidst prawo przystugujgce pracownikom
zatrudnionym w handlu i w przemysle do wolnych 24 godzin raz
na tydzien, ktore tradycyjnie maja przypada¢ w niedziele. To
prawo, pamietajmy, nie pochodzi ze szczes$liwych czasow
Wyzwolenia ani z czaséw Frontu Ludowego, lecz z Belle Epoque.
A to znaczy, ze proces rozktadu tkanki spotecznej we
wspbtczesnej Francji jest bardzo gwattowny. W takiej sytuacji



nie mozna sie dad¢ zwies$é¢ sympatycznym opowiesSciom o
towarzyskich zaletach francuskiego ,positku gastronomicznego”
i o tym, jak dzieki niemu umacniaja sie wiezi spoteczne. Zle
sie je w szkotach, Zle sie je w przedsiebiorstwach, zZle sie je
w szpitalach. Nic tu nie zmieni marny ,tydzieA smaku” [4],
przypadajacy raz na 52 tygodnie, ktére sg tygodniami nie tyle
nawet chudych kréw, ile siekanych kotletdéw uzupetnianych soja.
Korporacyjne zaktady zbiorowego zywienia podajg potrawy petne
fosforanéw i nasyconych kwaséw ttuszczowych. Nadmierna ilos$¢
zajeC w ciggu dnia i odmienne godziny pracy uniemozliwiaja
ludziom wspdlne jedzenie. A na niedzielnym obiedzie w domu, z
sgsiadami, ze znajomymi czy z dalszg rodzing, zawsze moze
zabrakng¢ kogos, kto ma nieszczescie by¢ zatrudnionym w sferze
intensywnej turystyki lub wzmozonej konsumpcji.

Positek francuski, od teraz umieszczony pod kloszem, szeroko
wychwalany i s*awiony, mozna bedzie wiec celebrowa¢ jako
piekne wspomnienie. Bedzie ono piekne jak Uczta Babette [5],
ale wychodzgc mozemy by¢ troche gtodni. Bedzie sie o nim wiele
mowito, ale coraz rzadziej bedzie sie zasiadato do stotu.
Warto zwrécié¢ uwage na przepasc¢, jaka widnieje miedzy
potrawami zaserwowanymi przez Marca Veyrata, Guya Savoya 1
Joéla Robuchon w menu podanym na Zgromadzeniu Narodowym w
czwartek 16 pazdziernika 2008 r., kiedy méwito sie o
wystawianiu kandydatury Francji do 1listy dziedzictwa
Swiatowego UNESCO (,mus z gesich watrdébek w kubeczkach, z
gatazkami selera i jogurtem”, ,delikatne purée z ziemniakéw w
czekoladzie”, ,ostrygi w lekkiej galaretce na zimno”,
sLtangusty w turbanach i z nitkami spaghetti”), a potrawami,
dla ktérych Francuzi wyrazaja upodobanie, kiedy sg o to pytani
(wymieniajg kolejno: wotowine w biatym sosie, arabski kuskus i
matze z frytkami [6]). Nie chodzi tu o uprawianie demagogii,
ale o to, by pokaza¢, ze wykwintnos¢ kuchni wyrafinowanej i
robionej na pokaz nie zrekompensuje faktu, ze stopniowo zanika
zwyczajna kuchnia francuska.

CO DAWNIEJ PO PROSTU ZJADANO PRZYBIERA POSTAC PRZEDSTAWIENIA



Jean-Paul Aron, historyk zajmujgcy sie szalenstwem i
przepychem XIX-wiecznego ,wielkiego zarcia”, zauwazyt juz 25
lat temu, ze mit wielkiego smakoszostwa rozpowszechnit sie we
Francji dokt*adnie w tym samym czasie, gdy kraj wtasciwie
zeghat sie ze sztuka gastronomicznag. ,Btyskawiczny rozkwit
przemystu spozywczego; intensywna hodowla kur niosek; sukcesy
pierwszych hamburgerow 25 lat przed wielkim boomem restauracji
McDonald’'s; w miare powstania wielkich centréw handlowych
coraz czestsze prezentowanie potraw pod celofanem (czyli
rezygnacja z wrazen zmystowych w 1imie higieny);
uprzywilejowanie kuchni jako pomieszczenia,
zracjonalizowanego, klimatyzowanego, urzadzonego dla wzroku,
kosztem kuchni jako wysmakowanego positku, teraz coraz
bardziej zbanalizowanego, ktory sie zjada ogladajac telewizje;
uzywanie jadalni tylko na specjalne okazje; wszystko to
oznacza upadek pewnych tradycyjnych wartosci. Do tego stopnia,
ze od lat 60. jezyk zaczat petnic wobec jedzenia swojg funkcje
polegajacg na oddziatywaniu zamiast rzeczy.” Mozna powiedzied,
parafrazujgc Deborda: wszystko, co dawniej po prostu zjadano,
oddalito sie, przybierajac postal przedstawienia [7].

Stgd wysyp rubryk gastronomicznych w gazetach, moda na
kulinarny show w telewizji, zalew ksigzek kucharskich w
ksiegarniach. Stad rdéwniez wpisanie francuskiego positku
gastronomicznego na liste niematerialnego dziedzictwa
kulturalnego ludzko$ci. W tym zdaniu to nie s%*owo
,gastronomiczny” brzmi absurdalnie. Samo w sobie nie wprowadza
ono rozréznienia na kuchnie profesjonalng i codziennga:
istnieje przeciez popularna sztuka gastronomiczna, Kktdrej
chluba sa ragolt i pot au feu, istnieje tez kuchnia
profesjonalna, rodem z Sodexo, ktdéra jednak nie zawsze
zastuguje na miano sztuki gastronomicznej. Nie przeszkadza
réwniez przymiotnik ,niematerialne”. Nalezy rozumieé¢, ze
ekspertom z Misji Francuskiej dziedzictwa 1 kultury jedzenia
chodzito o promowanie pewnej sztuki zycia. George Steiner
zauwazyt, ze istniejag ,gramatyki tworzenia”. Istniejg zatem
tez ,gramatyki jedzenia”, dzieki ktdérym wiemy, gdzie, kiedy,



jak i dlaczego siada¢ do stotu. Problem polega na tym, ze
podporzgdkowanie wszystkiego prawom rynku przetrgcito
dotychczasowg tradycyjng kompozycje positkéw, state godziny
jedzenia i niezmienny charakter dan, zacierajgc w nich
wszystko, az po samo ,wspomnienie smaku”.

Takie postawienie problemu pokazuje jednak, ze jest on mniej
dramatyczny niz mogtoby sie wydawac: przypomina, ze francuski
positek gastronomiczny to fakt zwigzany zardéwno z ekologig,
jak i z kwestig spoteczng. Nie chodzi o to, by zostawi¢ go na
pastwe przeciwnika, ale raczej o to, by pokazac¢ temu
przeciwnikowi, jak moze wyglada¢ zabawa z bumerangiem. W
przeciwnym razie rzeczywiscie francuski positek gastronomiczny
nadaje sie juz tylko do muzeum sztuk i tradycji ludowych. Moze
juz tylko by¢ przedmiotem kontemplacji przy stotach kilku
szczesliwych wybrancéw, chetnie rozkoszujacych sie frykasami
szeféw kuchni, ale odwracajacych sie z peina niecheci ironia,
gdy mowa o rolnictwie biologicznym; pijacych wina tylko ze
wzgledu na etykietki, a tak naprawde nie majgcych o nich
pojecia; méwigcych ze wzruszeniem o problemach $rodowiska, ale
kpigcych sobie z katastrofy, jaka sie odbywa w dziedzinie
zywlienia.
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