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Pod koniec minionego roku ogtoszono, ze brukselscy urzednicy
zabroniag od wrzesnia 2014 roku wytwarzania tradycyjnie
wedzonych wedlin. Ich zdaniem wyroby zawierajg za duzo
substancji smolistych i w trosce o dobro konsumentéw, nie mogg
by¢ wprowadzane na rynek unijny.

Producenci protestujg, bo nowe przepisy sg zbyt restrykcyjne.
Wielu ludzi prawdopodobnie straci prace, bo wedzenie przy
uzyciu drewna stanie sie praktycznie niemozliwe. Jak donosi
Gazeta Prawna mowe obostrzenia dotyczg ok. 100-150 firm,
dziatajgcych w Polsce.

Tymczasem nowe wymysty biurokratéw z Brukseli uderzajg takze w
producentéw tradycyjnych, bozonarodzeniowych butek z cynamonem
w Skandynawii. Urzednicy europejscy planuja ograniczy¢ ilos¢
przypraw, ktére mogg by¢ dodawane do ciasta dla tradycyjnych
duiskich wypiekdéw. Wedtug The Daily Telegraph, piekarnia
uzywajg za duzo drogiego cynamonu, a ten zawiera kumaryne. Jej
nadmierne stosowanie jest szkodliwe dla watroby.

Poczatkowo wtadze dunskie ignorowaty =zalecenia Unii
Europejskiej, ale teraz ma to sie zmieni¢. Dopuszczalna ilos¢
przypraw w tradycyjnych butkach w postaci ,$limakéw” bedzie w
Danii ograniczona do 15 mg cynamonu na kilogram ciasta.
Oznacza to, ze DuniAczycy zegnajg sie ze swoimi ulubionymi
buteczkami $Swigtecznymi, bo ,nie mozna ryzykowal swojego
zdrowia podczas jedzenia ciasta z trujgcymi przyprawami”.

Zdaniem Hardy Christensena, szefa Stowarzyszenia Piekarzy,
dunskie kanelsneglery z cynamonem sg uwazanha za czes¢
kulinarnej tradycji kraju i sposéb ich pieczenia nie zmienia%


https://wolnemedia.net/eurokraci-wykanczaja-producentow-tradycyjnej-zywnosci/
https://wolnemedia.net/eurokraci-wykanczaja-producentow-tradycyjnej-zywnosci/
https://wolnemedia.net/eurokraci-wykanczaja-producentow-tradycyjnej-zywnosci/

sie od 200 lat. Innowacja wywotata gniew i oburzenie lokalnych
cukiernikoéw.

W sasiedniej Szwecji, gdzie sSwigteczne tzw. kanelbullary sa
rowniez popularne, pozwolono piekarzom uzywa¢ do 50 mg spornej
przyprawy na kilogram ciasta pod pretekstem, ze to produkt
tradycyjny i sezonowy. Norwegowie takze staneli w obronie
swojej tradycji, ale podczas sprzedazy muszg za kazdym razem
informowa¢ konsumentéw o zagrozeniu, wynikajgcym z konsumpcji
cynamonu.

Utrudniajgce ludziom zycie przepisy sa wprowadzone, chod¢ w
przypadku toksycznosci kumaryny naturalnie wystepujgcej w
cynamonie, europejscy naukowcy wcigz nie sg do konca pewni i
zgodni. Tak naprawde nie wiadomo, jakie ilosSci kumaryny moga
by¢ stosowane bez ryzyka dla zdrowia. Zdaniem jednego z
ekspertdéw, aby przekroczy¢ niebezpieczng granice, zwykty
cztowiek musiatby zjes¢ tyle butek, iz jest bardzo
prawdopodobne, ze umartby z przejedzenia.
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