Beda masowo produkowaé¢ mleko
bez udziatu krow
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,Prawdziwy nabiat — ale bez kréw”. Tak oswiadcza reklama firmy
Remilk, a juz wkrétce jej motto zawisnie na megafabryce o
powierzchni 70 000 metréw kwadratowych, budowanej w dufAskim
Kalundborgu, w nowo powstatej dzielnicy zywnosci hi-tech.
Remilk to izraelski start-up, ktdry jako pierwszy bedzie
produkowat na duzg skale mleko syntetyczne: czyli takie, ktére
powstaje bez udziatu kréw.

W Remilk https://www.remilk.comwykorzystywana jest zasada
fermentacji mikrobiologicznej, czyli procesu stosowanego do
produkcji produktow alkoholowych, takich jak piwo, lub
produktow na zakwasie, takich jak chleb. Gen odpowiedzialny za
produkcje biatka mleka u kréw jest kopiowany, a nastepnie
wprowadzany do drozdzy, ktére uczg sie od genu, jak produkowad
biatko mleka w sposéb wysoce wydajny — opisuje swg metode
Remilk. Drozdze sg nastepnie umieszczane w fermentorach, gdzie
szybko sie rozmnazajg i1 produkujg biatko mleka — jak twierdzi
Remilk — identyczne z tym, ktdére produkujg krowy. W potaczeniu
z witaminami, mineratami, tiuszczami i cukrami pochodzenia
niezwierzecego, owe cegietki biatka maja stad¢ sie wszystkim —
od bitej sSmietany po najbardziej dojrzate sery — zachwala
start-up.

0d momentu powstania w roku 2019, Remilk zebrat juz 120
milionéw dolaréw kapitatu.

OczywisScie, za pomystem czai sie ,zielone” szalenstwo. Aviv
Wolff — CEO sp6tki Remilk méwi: ,Do produkcji jednego galonu
mleka potrzeba nawet 2000 galondw wody. Obecny system
produkcji mleka generuje duzo emisji gazdéw cieplarnianych,
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jest Zréodtem wielu odpaddéw i zuzywa duze iloSci zasobow”.

Proces produkcyjny stosowany przez Remilk wymaga ,zuzycia
jedynie 1% ziemi w pordwnaniu z tradycyjnag produkcja
mleczarskg, a takze zmniejsza szkodliwe emisje gazow
cieplarnianych oraz zuzycie wody” — komentuje strona ,Israele
360°".

Nie jest to jedyny izraelski start-up pracujgcy nad
syntetycznym mlekiem. W centrum naukowym w Rehovot, okoto 30
kilometréw na potudnie od Tel Awiwu, Wilk produkuje mleko z
komérek nabtonka sutkowego, ktdére znajduja sie w gruczotach
sutkowych zaréwno ludzi, jak i zwierzat.

W dziedzinie technologii rolno-spozywczej, Izrael jest
Swiatowym liderem, liczacym ponad 440 innowacyjnych start-
upéw. W samym 2021 roku sektor innowacji rolno-spozywczych
mégt liczy¢ na rekordowe finansowanie w wysoko$ci 833,5 mln
USD, co oznacza 150% wzrost w stosunku do 2020 roku.

Dla Wtoch bardziej niz nowym horyzontem, syntetyczne mleko
jest wielkim zagrozeniem. Z obrotem przekraczajacym 16,2 mld
euro i przemystem towarzyszgcym zatrudniajgcym ponad 100 000
pracownikoéw, sektor przetwérstwa mleka jest najwiekszym w
catym wtoskim przemy$le spozywczym. Jego eksport stanowi
prawie 40% produkcji mleczarskiej i osiggnagt prawie 3 mld euro
wartosci. Wtoskie gospodarstwa mleczne produkujg ponad 12
miliondw ton mleka, z czego ponad 40% przeznaczone jest na
stawne sery ChNP, takie jak Grana Padano czy Parmigiano
Reggiano. ,ZapowiedZ otwarcia gigantycznego zaktadu produkcji
mleka syntetycznego w Danii stanowi bardzo niebezpieczny krok
naprzod ze strony tych, ktdrzy chcg zniszczyl wszelkie zwigzki
miedzy zywnoscig a produkcjg rolng, proponujgc jedna,

homologowang, ogdélnosSwiatowg diete” - stwierdza Luigi
Scordamaglia, dyrektor generalny Filiera Italia. Oskarza takze
instytucje: ,Niedopuszczalna jest postawa tych, ktéorzy

przychodzg proponowaé¢ takie syntetyczne produkty jako modele o
niskim wptywie na $rodowisko i finansujg z publicznych



pieniedzy nowo powstate przedsiebiorstwa, za ktérymi w
rzeczywistosci czesto stojg zwykte globalne koncerny
miedzynarodowe”.

Wedtug badania przeprowadzonego przez Coldiretti, konsumenci
sg po stronie rolnikdéw: 95% Wtochdéw nie niema zamiaru siegad
po mieso syntetyczne, gdyby znalezli je na pétkach sklepowych,
poniewaz 68% nie ufa rzeczom nienaturalnym, a 60% ma duze
watpliwosci, czy produkty syntetyczne sg bezpieczne. Wreszcie,
42% respondentéw uwaza, ze sztuczne mieso nigdy nie moze
smakowa¢ tak jak prawdziwe.
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